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ในเดือนมกราคม – สิงหาคม 2566 ในภาพรวมการสงออกสินคาเกษตรกรรมท้ังหมดจากไทยมายัง

ออสเตรเลียมีมูลคาลดลง 429.92 ลานบาท หรือลดลงรอยละ 11.70 เม่ือเทียบกับชวงเวลาเดียวกันของปกอนหนา 

มีการสงออกสินคาขาวมากท่ีสุด สัดสวนรอยละ 39.29 คิดเปนมูลคา 1,274.55 ลานบาท ลดลงรอยละ 9.91 เม่ือ

เทียบกับชวงเวลาเดียวกันของปกอนหนา รองลงมาไดแก ผลิตภัณฑมันสําปะหลัง สัดสวนรอยละ 17.84 คิดเปน

มูลคา 578.84 ลานบาท ลดลงรอยละ 16.75 สวนสินคาผลไมสด กุงสดแชเย็นและแชแข็งและปลาหมึก สงออก

ลดลงเชนกันรอยละ 12.90, 15.20 และ 41.14 ตามลําดับ แตการสงออกยางพารา และผักสดแชเย็น แชแข็ง 

เพ่ิมข้ึนรอยละ 246.64 และ 166.47 ตามลําดับ 

รายการ 

มลูคา 
(ลานบาท) 

การ
เปลีย่นแปลง 

(%) 

สดัสวน 
(%) 

2565 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
 ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

ขาว                                                                                                                     1,414.74 1,274.55 -9.91 39.29 

ผลิตภัณฑมันสําปะหลัง                                                                                                     695.59 578.84 -16.78 17.84 

ผลไมสด แชเย็น แชแข็งและแหง                                                                                            240.91 252.62 -12.90 7.79 

กุงสด แชเย็น แชแข็ง                                                                                                    286.06 242.58 -15.20 7.48 

ปลาหมึก มีชีวิต สด แชเย็น แชแข็ง                                                                            319.53 188.07 -41.14 5.80 

ผักสด แชเย็น แชแข็งและแหง         57.04 152.00 166.47 4.69 

สินคากสิกรรมอ่ืนๆ                                                                                                      116.11 124.60 7.31 3.84 

เครื่องเทศและสมุนไพร                                                                                                                                                                                            93.42 93.19 -0.25 2.87 

สินคาปศุสัตวอ่ืนๆ                                                                                                     61.28 74.15 21.00 2.29 

กุงตมสุกแชเย็น                                                                                                        117.61 73.36 -37.62 2.26 

ไกแปรรูป                                                                                                                49.87 47.99 -3.77 1.48 

กลวยไม    29.31 26.02 -11.22 0.80 

เนื้อปลาสด แชเย็น แชแข็ง                                                                                                33.02 25.12 -24.17 0.77 

ปลาแหงและสวนตางๆ แหง ใสเกลือหรือรมควัน                                                                                                             25.52 24.51 -3.93 0.76 

สัตวน้ําจําพวกครัสตาเซียและโมลลุสก อ่ืนๆ                                                                                                 36.49 24.18 -33.76 0.75 

เมล็ด ผลและสปอร ชนิดท่ีใชในการเพาะปลูก                                                                                  17.47 22.40 28.20 0.69 

การสงออกสินคาเกษตรไทยไปยงัออสเตรเลยีเดอืนสงิหาคม ป 2566 
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ท่ีมา : ศูนยเทคโนโลยสีารสนเทศและการสื่อสาร สํานักงานปลัดกระทรวงพาณิชย โดยความรวมมือจากกรมศลุกากร 

ในเดือนมกราคม – สิงาคม 2566 ในภาพรวมการสงออกสินคาอุตสาหกรรมการเกษตรท้ังหมดจาก
ไทยมายังออสเตรเลียมีมูลคาลดลง 2,177.49 ลานบาท หรือลดลงรอยละ 10.84 เม่ือเทียบกับชวงเวลาเดียวกัน
ของปกอนหนา มีการสงออกสินคาอาหารทะเลกระปองและแปรรูปมากท่ีสุด สัดสวนรอยละ 30.16 คิดเปนมูลคา 
5,402.34 ลานบาท หรือลดลงรอยละ 17.40 เม่ือเทียบกับชวงเวลาเดียวกันของปกอนหนา รองลงมาไดแก 
สินคาผลิตภัณฑขาวสาลี สัดสวนรอยละ 17.03 คิดเปนมูลคา 3,050.62 ลานบาท หรือลดลงรอยละ 2.26 สวน
สินคาอาหารสัตวเลี้ยง สิ่งปรุงรสอาหาร และผลไมกระปองและแปรรูป ลดลงรอยละ 25.97, 3.43 และ 6.11 
ตามลําดับ ในขณะท่ีสินคาผักกระปองและผักแปรรูป และผลิตภัณฑขาว เพ่ิมข้ึนรอยละ 8.73 และ 8.17 
ตามลําดับ 

รายการ 

มลูคา 
(ลานบาท) 

การเปลีย่นแปลง 
(%) 

สดัสวน 
(%) 

2565 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
 ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

อาหารทะเลกระปองและแปรรูป                                                                                                6,540.51 5,402.34 -17.40 30.16 
ผลิตภัณฑขาวสาลีและอาหารสาํเร็จรูปอ่ืน ๆ                                                                                  3,121.22 3,050.62 -2.26 17.03 
อาหารสัตวเลี้ยง                                                                                                         3,640.95 2,695.48 -25.97 15.05 
สินคาอุตสาหกรรมการเกษตรอ่ืน ๆ                                                                                           1,616.58 1,561.11 -3.43 8.72 
สิ่งปรุงรสอาหาร                1,369.75 1,286.04 -6.95 8.36 
ผลไมกระปองและแปรรปู                                                                                                    1,175.46 1,094.18 -6.11 7.18 
ผักกระปอง และผักแปรรูป       601.17 653.68 8.73 3.65 
ผลิตภัณฑขาว                                                                                                            389.56 421.39 8.17 2.35 

รายการ 

มลูคา 
(ลานบาท) 

การ
เปลีย่นแปลง 

(%) 

สดัสวน 
(%) 

2565 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
 ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

ปลามีชีวิต และพันธุปลา                                                                                                  6.70 7.20 7.63 0.22 

ยางพารา                                                                                                                  0.90 3.12 246.64 0.10 

ถ่ัวอ่ืนๆ                                                                                                         3.81 2.50 -34.36 0.08 

ปลาสด แชเย็น แชแข็ง 2.57 2.45 -4.54 0.08 

รวม 20 รายการ 3,657.18 3,239.46 -11.42 99.86 

อ่ืนๆ 16.86 4.66 -72.34 0.14 

รวมท้ังสิ้น 3,674.04 3,244.12 -11.70 100 
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รายการ 

มลูคา 
(ลานบาท) 

การเปลีย่นแปลง 
(%) 

สดัสวน 
(%) 

2565 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
 ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

2566 
ม.ค. – ส.ค. 

ซุปและอาหารปรุงแตง               344.40 255.48 -25.82 1.43 
ไขมันและน้ํามันจากพืชและสัตว                                                                                               294.09 251.81 -14.38 1.41 
เครื่องดื่ม                                                                                                              122.89 183.53 49.34 1.02 
หมากฝรั่งและขนมท่ีไมมีโกโกผสม                                                                                            141.31 154.81 9.56 0.86 
ไอศกรีม                                                                                                                  74.52 107.13 43.76 0.60 
น้ําตาลทราย                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     8.49 91.43 976.63 0.51 
โกโกและของปรุงแตง                                                                                                      35.75 32.27 -9.76 0.18 
เนื้อสัตวและของปรุงแตงท่ีทําจากเนื้อสัตว                                                                               3.62 22.86 530.92 0.13 
กากน้ําตาล                                                                                                   1.19 1.47 23.15 0.01 
นมและผลิตภัณฑนม                                                                                                                                                                                                                1.31 1.18 -9.89 0.01 
รวม 20 รายการ 20,086.89 17,909.40 -10.84 100.00 
อ่ืน ๆ 0.00 0.00 0.00 0.00 
รวมท้ังสิ้น 20,086.89 17,909.40 -10.84 100 

ท่ีมา : ศูนยเทคโนโลยสีารสนเทศและการสื่อสาร สํานักงานปลัดกระทรวงพาณิชย โดยความรวมมือจากกรมศลุกากร 

 

 

   อาหารทุกชนิดท่ีจําหนายในออสเตรเลียจะตองปฏิบัติตามกฎหมายท่ีตราข้ึนเพ่ือคุมครองสุขภาพของ
ผูบริโภค พืช และสัตว กฎหมายดังกลาวนี้มีผลบังคับใชอยางเทาเทียมกันสําหรับอาหารนําเขาและอาหารท่ีผลิต
ในประเทศ การนําเขาอาหารทุกชนิดจะตองเปนไปตามขอกําหนดดานการกักกันและการนําเขาอาหาร รวมถึง
ขอกําหนดดานความปลอดภัยทางดานอาหารดวย 
  แมออสเตรเลียจะเปนผูผลิตวัตถุดิบและอาหารแปรรูปรายใหญ แตการนําเขาก็มีสวนชวยเติมเต็มความ
ตองการท่ีมากข้ึนของอาหารและเครื่องดื่มท่ีมีอยูในตลาดได มีเหตุผลหลายประการดังตอไปนี้ 

• การเปลี่ยนแปลงของสัดสวนประชากรจากหลายเชื้อชาติ ทําใหผูบริโภคเกิดความ
ตองการใหมๆ ในสินคาท่ีหลากหลาย 

• อาหารท่ีมีคุณภาพและราคาถูกจากประเทศตางๆ มีความหลากหลายมากข้ึน 

• ผูผลิตอาหารในประเทศไมสามารถตอบสนองความตองการของผูบริโภคในประเทศไดดีพอ 
และ 

• รสนิยมของผูบริโภคชาวออสเตรเลียมีการเปลี่ยนแปลง ผูคนพรอมท่ีเปดรับกับอาหาร
และวิธีการปรุงใหมๆ 

กฎระเบยีบและมาตรฐานการนําเขาสนิคาเกษตรและอาหารของออสเตรเลีย 
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  อาหารนําเขาหลายชนิดไมมีการแขงขันกับผลิตภัณฑในประเทศ เนื่องจากออสเตรเลียไมสามารถผลิต
หรือแปรรูปอาหารเหลานั้นในปริมาณท่ีเพียงพอตอความตองการของผูบริโภคภายในประเทศได 
  อาหารนําเขาทุกชนิดจะตองเปนไปตามขอหามและขอกําหนดของการนําเขาอาหาร รวมถึงขอกําหนด
ความปลอดภัยทางดานอาหารดวย 

I. กฎหมายเกี่ยวกับอาหาร 

  ระเบียบขอบังคับทางดานอาหาร (Food regulation system) ของออสเตรเลียและนิวซีแลนด เปน
ขอตกลงรวมกันระหวางประเทศเครือจักรภพออสเตรเลีย นิวซีแลนด และรัฐ/ดินแดนของออสเตรเลีย ท่ีไดพัฒนา
และดําเนินการเพ่ือใหมีมาตรฐานเดียวกันในการจัดการดานอาหาร ระบบนี้ไดรับการพัฒนารวมกันภายใต
สนธิสัญญาระหวางออสเตรเลียและนิวซีแลนด ท่ีไดมีการลงนามรวมกันในเดือนธันวาคม 2538 
  ภายใตพระราชบัญญัติมาตรฐานอาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนด พ.ศ. 2534 (Food Standards 
Australia New Zealand Act 1991) องคการมาตรฐานอาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนด (Food Standards 
Australia New Zealand, FSANZ) เปนผู มี อํานาจตามกฎหมายในการดําเนินงาน โดยกฎหมายนี้ มุงให
ความสําคัญในความรวมมือระหวางรัฐบาล อุตสาหกรรม และชุมชน ในการสรางและรักษากฎระเบียบดาน
อาหารท่ีมีมาตรฐานเดียวกันท้ังในออสเตรเลียและนิวซีแลนด 
  ระบบการพัฒนามาตรฐานอาหารเปนไปตามระบบนิติบัญญัติดานอาหารของแตละรัฐและดินแดนของ
ออสเตรเลีย นิวซีแลนด รวมถึงภายใตพระราชบัญญัติการจัดการดานอาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนด พ.ศ. 
2534 (Australia New Zealand Food Authority Act 1991) ของเครือจักรภพออสเตรเลีย ซ่ึงกําหนดกลไก
สําหรับการพัฒนามาตรฐานทางดานอาหารหรือหลักปฏิบัติรวมกัน ตลอดจนกําหนดใหองคกรมาตรฐานฯ เปน
หนวยงานท่ีมีหนาท่ีรับผิดชอบในการพัฒนาและดูแลระบบมาตรฐานทางดานอาหารของออสเตรเลียและ
นิวซีแลนด (Australia New Zealand Food Standards Code, ANZFSC) 
  ในป 2548 และ 2549 สภานิติบัญญัติและการกํากับดูแลกฎระเบียบดานอาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนด 
(Australia New Zealand Legislative and Governance Forum on Food Regulation) ไดมีฉันทามติใน
หลายมาตรการเพ่ือเรงรัดการประเมินและกระบวนการอนุมัติขององคกรมาตรฐานฯ รวมไปถึงเพ่ิมการปกปอง
ขอมูลทางการคาท่ีมีคาใหดีข้ึน จนในท่ีสุดสงผลใหรางแกไขมาตรฐานอาหารของออสเตรเลียและนิวซีแลนดป 
2550 ไดรับการเห็นชอบเม่ือวันท่ี 20 มิถุนายน 2550 ท้ังนี้ คํารองขอท่ีไดรับหลังจากวันท่ี 1 ตุลาคม 2550   
เปนตนไป จะถูกประเมินภายใตกระบวนการท่ีไดรับการปรับปรุงใหมนี้ นอกจากนี้ในการประเมินคํารองขอ 
องคกรมาตรฐานฯ ยังจะตองคํานึงถึงแนวปฏิบัติของสํานักงานควบคุมการใชสารกําจัดศัตรูพืชและการรักษาสัตว
ออสเตรเลีย (Australian Pesticides and Veterinary Medicines Authority, APVMA) กรณีกําหนดปริมาณ
สารตกคางสูงสุดท่ียอมรับได (Maximum Residue Limits, MRL) ดวย ท้ังนี้ การปฏิรูปดังกลาวขางตนยังชวย
ใหสามารถพัฒนามาตรฐานท่ีเรงดวนและทันตอผลกระทบทางการคาท่ีไมสามารถคาดการณไดลวงหนา 
  แมวาองคกรมาตรฐานฯ จะเปนหนวยงานท่ีพัฒนามาตรฐานอาหาร แตความรับผิดชอบในการบังคับ
ใชและการรักษามาตรฐานอาหารนั้นข้ึนอยูกับรัฐและดินแดนในประเทศออสเตรเลียและนิวซีแลนด โดยแตละ
รัฐบาลจะมีหนวยงานอยางนอยหนึ่งหนวยท่ีรับผิดชอบดานการเฝาระวังอาหาร ซ่ึงตองดําเนินการใหสอดคลอง
กับระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ 
  ระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ รวบรวมมาตรฐานอาหารตางๆ เขาดวยกัน โดยจัดกลุมมาตรฐานใน
เรื่องท่ีเก่ียวของเขาไวดวยกัน ซ่ึงแบงออกเปน 4 บท โดยบทท่ี 1 เก่ียวของกับมาตรฐานท่ีใชกับอาหารท้ังหมด 
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อยางไรก็ดีเนื่องจากประเทศนิวซีแลนดมีมาตรฐานปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับไดสําหรับบังคับใชใน
ประเทศโดยเฉพาะ ดังนั้นมาตรฐานขอ 1.4.2 ท่ีกําหนดปริมาณ MRLs จึงมีผลบังคับใชในประเทศออสเตรเลีย
เทานั้น บทท่ี 2 เก่ียวของกับมาตรฐานของผลิตภัณฑอาหารแตละประเภท บทท่ี 3 เก่ียวของกับมาตรฐานดาน
ความปลอดภัยของอาหารและประเด็นดานสุขอนามัยของอาหาร ซ่ึงบังคับใชในประเทศออสเตรเลียเทานั้น   
สวนประเทศนิวซีแลนดมีขอกําหนดเปนการเฉพาะ อีกท้ังประเด็นเรื่องสุขลักษณะของอาหารนั้นไมไดเปนสวน
หนึ่งของระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ สวนบทท่ี 4 เก่ียวของกับมาตรฐานการผลิตข้ันตน ซ่ึงก็มีผลบังคับใชใน
ประเทศออสเตรเลียเทานั้น 
  ระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ มีผลบังคับใชทางกฎหมาย การจัดหาอาหารท่ีไมสอดคลองกับ
มาตรฐานอาหารท่ีเก่ียวของ ถือเปนความผิดทางอาญาในประเทศออสเตรเลีย และยังถือเปนความผิดเชนกันหาก
จําหนายอาหารท่ีเกิดการเสียหาย เสื่อมสภาพ เนาเสีย หมดอายุ หรือ ไมเหมาะสําหรับการบริโภคของมนุษย 
ดังนั้น จึงเปนสิ่งสําคัญท่ีจะตองอานและทําความเขาใจควบคูไปกับกฎหมายดานอาหารของรัฐนั้นๆ ดวย 
นอกจากนี้ยังควรศึกษาควบคูไปกับกฎหมายอ่ืนๆ ท่ีบังคับใชรวมดวย เชน พระราชบัญญัติการแขงขันและ
ผูบริโภคของออสเตรเลียป 2553 ( Australian Competition & Consumer Act 2010) ในสวนของการจัดหา
อาหารในเชิงการคาและการพาณิชย โดยเฉพาะอยางยิ่งบทบัญญัติท่ีเก่ียวของกับการกระทําท่ีเปนเท็จ การกระทํา  
ท่ีกอใหเกิดการเขาใจผิด และการหลอกลวง ซ่ึงภาพรวมของกฎหมายดงักลาวปรากฏอยูในเวบ็ไซตของคณะกรรมาธิการ
ดานการแขงขันและผูบริโภคของออสเตรเลีย (Australian Competition and Consumer Commission, 
ACCC) ซ่ึงไดจัดทําคูมือแนะนําเพ่ือชวยเหลือผูท่ีเก่ียวของในอุตสาหกรรมอาหาร ใหสามารถปฏิบัติตามบทบัญญัติ
ทางกฏหมายภายใตพระราชบัญญัติดังกลาวได ตัวอยางเชน คูมือแนะนําเก่ียวกับการใชคําอธิบายอาหาร 
ประเทศตนกําเนิดสินคา และกฎหมายผูบริโภคของออสเตรเลีย และคูมือในการโฆษณาและการขาย 
  มาตรฐานดานอาหารรวมกันนี้จะไดรับการปรับปรุงและพัฒนาโดองคกรมาตรฐานฯ หากมีการรองขอ
โดยบุคคล ตัวแทน หรือองคกร หรือจากขอเสนอแนะท่ีองคกรมาตรฐานฯ เปนผูริเริ่มข้ึนเอง ซ่ึงองคกรมาตรฐานฯ 
จะเผยแพรขอเสนอแนะดังกลาวผานทางสื่อประชาสัมพันธในประเทศออสเตรเลียและนิวซีแลนด เพ่ือขอรับฟง
ความคิดเห็นจากประชาชนเก่ียวกับขอเสนอแนะตางๆ 
ในการประเมินเรื่องการออกกฎระเบียบดานอาหารรวมกัน องคกรมาตรฐานฯ จะตองคํานึงถึง : 

• ความคิดเห็นตางๆ ของประชาชนตามท่ีไดมีการประกาศตอสาธารณะ 

• เจตนารมณตามกฎหมายท่ีระบุไว 3 ประการ โดยลําดับความสําคัญไวดังนี้ : 
1. การคุมครองสุขภาพและความปลอดภัยของประชาชน 
2. การใหขอมูลท่ีเพียงพอเพ่ือใหผูบริโภคสามารถตัดสินใจไดอยางถูกตอง 
3. การปองกันการกระทําหรือหลอกลวงหรือกอใหเกิดการเขาใจผิด 

• ปจจัยอ่ืนๆ ไดแก : 
1. ความตองการมาตรฐานท่ีมีพ้ืนฐานจากการวิเคราะหความเสี่ยงโดยใชหลักฐานทาง   
   วิทยาศาสตรท่ีดีท่ีสุดท่ีมีอยู 
2. ความสอดคลองกันระหวางมาตรฐานอาหารในประเทศและตางประเทศ 
3. ความตองการของอุตสาหกรรมอาหารท่ีมีประสิทธิภาพและแขงขันไดในระดับสากล และ 
4. การสงเสริมการคาท่ีเปนธรรมในดานอาหาร 
5. มาตรฐานท่ีเก่ียวของในประเทศนิวซีแลนด และ 



 
 
 

6 
 
 

6. เรื่องอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวของ 

ระบบมาตรฐานทางดานอาหารของออสเตรเลียและนิวซีแลนด 
  พันธกิจขององคกรมาตรฐานฯ คือการปกปองสุขภาพและความปลอดภัยของผูคนในประเทศ
ออสเตรเลียและนิวซีแลนด โดยผดุงไวซ่ึงแหลงอาหารท่ีปลอดภัย องคกรมาตรฐานฯ ถือเปนหนวยงานอิสระตาม
กฎหมายของท้ังสองประเทศ มีหนาท่ีพัฒนามาตรฐานอาหารเก่ียวกับสวนประกอบของอาหาร การติดฉลากและ
การปนเปอน รวมถึงเกณฑทางจุลชีววิทยาท่ีใชกับอาหารทุกประเภทท่ีผลิตในประเทศหรือนําเขามาเพ่ือขายใน
ประเทศออสเตรเลียและนิวซีแลนด โดยองคกรมาตรฐานฯ ทํางานประสานงานรวมกับรัฐบาลประเทศ
ออสเตรเลียและนิวซีแลนด 
  ในประเทศออสเตรเลีย องคกรมาตรฐานฯ พัฒนามาตรฐานอาหารเพ่ือใหครอบคลุมหวงโซอาหาร
ท้ังหมดตั้งแตคอกปศุสัตวไปจนถึงจานอาหาร (paddock to plate) ซ่ึงมาตรการเหลานี้บังคับใชกับผูผลิตข้ันตน
และโรงงานผลิตอาหาร 
 ขอบเขตหนาท่ีของ FSANZ ไดแก :  

• การพัฒนามาตรฐานสําหรับการผลิตอาหาร การติดฉลาก การแปรรูป และการผลิตข้ันตน 

• ใหขอมูลแกผูบริโภคเพ่ือใหผูบริโภคมีทางเลือกท่ีดีข้ึน 

• ประสานงานการเฝาระวังดานอาหาร การบังคับใช และการเรียกคืนอาหาร 

• ดําเนินการวิจัยเพ่ือผูบริโภคและอุตสาหกรรม 

• เปดเผยขอมูลทางดานโภชนาการ และการประเมินความเสี่ยงทางวิทยาศาสตร และ 

• ใหคําแนะนําการประเมินความเสี่ยงของอาหารท่ีนําเขา 
  สภานิติบัญญัติและการกํากับดูแลกฎระเบียบดานอาหารแหงออสเตรเลียและนิวซีแลนดไดพัฒนา 
แนวทางของนโยบายตางๆ ข้ึน ซ่ึง องคกรมาตรฐานฯ จะไดนําไปใชในการพัฒนากฎระเบียบและมาตรฐาน
อาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนดตอไป โดยปกติรัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขจากรัฐบาลของประเทศ
ออสเตรเลีย รัฐและดินแดน ตลอดจนรัฐบาลนิวซีแลนด จะเปนผูแทนในสภานิติบัญญัติฯ นอกจากนี้ยังมีรัฐมนตรี
ดานอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวของเขารวมการประชุมดวย เชน รัฐมนตรีเกษตรและกิจการผูบริโภค เปนตน เพ่ือใหม่ันใจไดวา
ผูท่ีเก่ียวของทุกภาคสวนของรัฐเขาถึงและมีสวนรวมในประเด็นความปลอดภัยทางดานอาหาร 
  ระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ ไดรับการรับรองภายใตพระราชบัญญัติอาหารของรัฐและดินแดน
ตางๆ ของประเทศออสเตรเลียและนิวซีแลนด กฎระเบียบนี้มีการบังคับใชผานหนวยงานตางๆ ของรัฐ โดยจะถือ
เปนความผิดทางอาญาในประเทศออสเตรเลีย หากการจัดหาอาหารไมสอดคลองกับกฎระเบียบและมาตรฐาน
ดานอาหารท่ีเก่ียวของ นอกจากนี้การขายอาหารในประเทศออสเตรเลียและนิวซีแลนดจะตองปฏิบัติตาม
กฎหมายท่ีเก่ียวของกับหลักปฏิบัติทางการคา และกฎหมายอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวของกับอาหาร เชน การคุมครอง
สิ่งแวดลอม และการควบคุมสารพิษ 
  การปรับปรุงมาตรฐานดานอาหารสามารถกระทําได โดยผานกระบวนการพิจารณาคํารองท่ีเสนอมา
โดยบุคคล บริษัท หรือหนวยงานซ่ึงเปนตัวแทนของอุตสาหกรรม หรือกลุมผูบริโภค หรือผานกระบวนการ
พิจารณาขอเสนอแนะ (ริเริ่มโดยองคกรมาตรฐานฯ และมักจะเปนกรณีท่ีครอบคลุมปญหาสุขภาพและความ
ปลอดภัยสาธารณะท่ีซับซอนมากข้ึน) ดังนั้น ผูผลิตสินคาท่ีมีผลิตภัณฑอาหารใหม หรือผลิตอาหารโดยใช
กระบวนการใหม หรือใชสารเติมแตงใหม ควรตรวจสอบเพ่ือใหม่ันใจวาองคกรมาตรฐานฯ มีการกําหนด
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มาตรฐานท่ีเหมาะสมอยูแลวหรือไม ซ่ึงหากไมมี ก็สามารถยื่นคํารองขอใหองคกรมาตรฐานฯ พัฒนามาตรฐาน
ข้ึนมารองรับหรือปรับเปลี่ยนมาตรฐานท่ีมีอยูแลว ผูยื่นคํารองตองใหขอมูลข้ันตน ดังท่ีปรากฏรายละเอียดใน 
FSANZ Act และในคูมือการใชงาน (Application Handbook) 
สําหรับในประเทศออสเตรเลีย องคกรมาตรฐานฯ ยังมีหนาท่ีรับผิดชอบเก่ียวกับ : 

• ประสานเรียกคืนผลิตภัณฑอาหาร โดยรวมมือกับรัฐและดินแดนตางๆ 

• ดําเนินการวิจัยในเรื่องท่ีอาจรวมอยูในมาตรฐานทางดานอาหาร 

• ดําเนินการตามโครงการความรูดานความปลอดภัยทางอาหาร โดยรวมมือกับรัฐและดินแดนตางๆ 

• พัฒนาแนวทางปฏิบัติสําหรับอุตสาหกรรมในเรื่องใดๆ ท่ีอาจรวมอยูในมาตรฐานอาหาร และ 

• พัฒนานโยบายการประเมินความเสี่ยงสําหรับอาหารท่ีนําเขามาในประเทศออสเตรเลีย 

ระบบมาตรฐานอาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนด 
  บทท่ี 1 ครอบคลุมมาตรฐานท่ัวไปท่ีใชกับอาหารทุกชนิด 

• สวนท่ี 1.1 - ขอมูลเบื้องตน (โครงสรางและบทบัญญัติท่ัวไป) 

• สวนท่ี 1.2 - ขอกําหนดการติดฉลากและขอมูลอ่ืนๆ 

• สวนท่ี 1.3 - สารเติมแตง/สารท่ีมีอยูในอาหาร 

• สวนท่ี 1.4 - สารปนเปอนและสารตกคาง 

• สวนท่ี 1.5 - ขอกําหนดของอาหารกอนวางตลาด 

• สวนท่ี 1.6 - ขอกําหนดทางจุลชีววิทยาและกระบวนการผลิตอาหาร 
  บทท่ี 2 ประกอบดวยมาตรฐานสําหรับกลุมสินคาท่ีเฉพาะเจาะจง 

• สวนท่ี 2.1 - ธัญพืช 

• สวนท่ี 2.2 - เนื้อสัตว ไข และปลา 

• สวนท่ี 2.3 - ผลไมและผัก 

• สวนท่ี 2.4 - น้ํามันท่ีบริโภคได 

• สวนท่ี 2.5 - ผลิตภัณฑนม 

• สวนท่ี 2.6 - เครื่องดื่มไมมีแอลกอฮอล 

• สวนท่ี 2.7 - เครื่องดื่มแอลกอฮอล 

• สวนท่ี 2.8 - น้ําตาลและน้ําผึ้ง 

• สวนท่ี 2.9 - อาหารวัตถุประสงคพิเศษ 

• สวนท่ี 2.10 - มาตรฐานอาหารอ่ืนๆ (เกลือ น้ําสมสายชู หมากฝรั่ง และอ่ืนๆ) 
  บทท่ี 3 เก่ียวของกับมาตรฐานความปลอดภัยของอาหารท่ีใชกับประเทศออสเตรเลียเทานั้น 
  บทท่ี 4 เก่ียวของกับมาตรฐานการผลิตหลักซ่ึงยังนําไปใชกับประเทศออสเตรเลียเทานั้น 
  นอกจากนี้ ยังมีสวนของตารางตางๆ (Schedules section) ซ่ึงเปนตารางประกอบท้ังหมดท่ีเก่ียวของ
กับมาตรฐานตามบทบัญญัติตางๆ 
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  องคกรมาตรฐานฯ ยังไดพัฒนา “คูมือผูใช” สําหรับระบบมาตรฐานทางอาหารฯ เพ่ือชวยในการ
ตีความและใหตัวอยาง คูมือผูใชจะไมมีผลผูกพันตามกฎหมาย บริษัทควรจะขอคําแนะนําทางกฎหมาย หากมี
คําถามเก่ียวกับมาตรฐานดังกลาว 

วัตถุเจือปนอาหาร 
  เวนแตจะมีการกําหนดไวอยางชัดเจนตามมาตรฐาน 1.3.1 วัตถุเจือปนอาหารจะตองไมถูกเติมแตงไปในอาหาร 
  วัตถุเจือปนอาหารจะไดรับอนุญาตใหนํามาใชไดก็ตอเม่ือมีการกําหนดไวในมาตรฐาน 1.3.1 และ
เฉพาะเม่ือสารนั้นสามารถแสดงฟงกชั่นทางเทคนิค องคกรมาตรฐานฯ .ชหลักเกณฑดังตอไปนี้ในการประเมินวา
ควรจะมีการกําหนดสารเติมแตงอาหารใดไวในมาตรฐาน 1.3.1 หรือสามารถอนุญาตใหใชในอาหารไดหรือไม 

• ไมกอใหเกิดความเสี่ยงตอสุขภาพ เม่ือใชในปริมาณไมเกินมาตรฐานท่ีกําหนด 

• สามารถแสดงใหเห็นไดวามีความจําเปนท่ีจะตองใชสารนั้น และสารนั้นแสดงฟงกชั่นทางเทคนิค 
    ท่ีกอใหเกิดประโยชนตอผูบริโภค; และ 

• ถูกใชกับอาหารในระดับท่ีเพียงพอสําหรับแสดงฟงกชั่นทางเทคนิค และถึงแมวามีการใชในระดับ    
    ท่ีสูงข้ึน ก็ไมเปนอันตรายตอสุขภาพ 

  ในการใชวัตถุเจือปนอาหารควรยึดตามหลักการปฏิบัติ ท่ี ดีในการผลิต (Good Manufacturing 
Practice, GMP) โดยผูผลิตมีความรับผิดชอบในการแสดงเหตุผลอันสมควรในการใชสารเติมแตง ซ่ึงคูมือการ
ปฏิบั ติ งานของกรรมาธิการมาตรฐานอาหารระหวางประเทศ (Codex Alimentarius Commissions 
Procedural Manual ) ได กําหนดหลักเกณฑ ท่ีเก่ียวของเพ่ือใชในการประเมินความสอดคลองกับ GMP 
ดังตอไปนี้  

• ปริมาณของวัตถุเจือปนอาหารท่ีเติมลงในอาหารจะถูกจํากัดใหอยูในระดับต่ําสุดเทาท่ีจะ 
    เปนไปได (ซ่ึงเพียงพอตอการทําหนาท่ีของสารนั้น) 

• ปริมาณของวตัถุเจือปนอาหารท่ีกลายเปนสวนประกอบของอาหารอันเนื่องมาจากการผลิต การแปรรูป   
    หรือการบรรจุอาหาร และไมไดมีวัตถุประสงคเพ่ือใหบรรลุผลทางกายภาพหรือทางเทคนิค  
    อ่ืนๆ ในอาหารนั้น จะถูกลดปริมาณลงเทาท่ีจะเปนไปไดอยางสมเหตุสมผล 

• วัตถุเจือปนอาหารตองถูกเตรียมและจัดการในลักษณะเดียวกับสวนผสมอาหาร 
  ในประเด็นของการติดฉลากแสดงสวนผสม วัตถุเจือปนอาหารจะตองไดรับการปฏิบัติเชนเดียวกับ
สวนผสมอ่ืนๆ ในอาหาร ตารางท่ี 7 (Schedule 7) ของมาตรฐานอาหารจะแสดงชื่อประเภท (class names) 
ของสารเติมแตงโดยจะแบงตามฟงกชั่นทางเทคนิค และตารางท่ี 8 จะแสดงรายการวัตถุเจือปนอาหารท่ีไดรับ
อนุญาตท้ังหมดตามชื่อศัพทบัญญัติและหมายเลขรหัส วัตถุเจือปนอาหารจะตองถูกระบุไวในรายการสวนผสม
อาหาร (ingredient list) ในตําแหนงท่ีถูกตอง และใชชื่อประเภทท่ีเหมาะสมตามท่ีระบุไวในตารางท่ี 7 และตาม
ดวยชื่อและหมายเลขรหัสเฉพาะของสารเติมแตง (จากตารางท่ี 8) ขอยกเวนประการหนึ่งสําหรับกฎขอนี้คือ 
สําหรับเอ็นไซมนั้นจะตองบงชี้ดวยชื่อประเภทวา "เอ็นไซม" เทานั้น โดยไมตองระบุชื่อของเอ็นไซมอยาง
เฉพาะเจาะจง 
  ในกรณีท่ีวัตถุเจือปนอาหารสามารถจําแนกไดมากกวาหนึ่งประเภท ชื่อประเภทท่ีใชจะตองสะทอนการ
ทํางานของสารเติมแตงในอาหารไดดีท่ีสุด วัตถุเจือปนอาหารท่ีไมสามารถจัดไวในประเภทใดประเภทหนึ่งตาม
ตารางท่ี 7 จะตองระบุโดยใชชื่อท่ีกําหนดตามตารางท่ี 8 
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  ฟงกชั่นทางเทคนิคสําหรับวัตถุเจือปนอาหารแสดงอยูในตารางท่ี 14 สารท่ีอาจนํามาใชเปนวัตถุเจือปน
อาหารไดถูกกําหนดไวในตารางท่ี 15 สวนตารางท่ี 16 แสดงประเภทของสารท่ีอาจนําไปใชเปนวัตถุเจือปนอาหาร 
  สําหรับการใชวัตถุเจือปนอาหารท่ีมีการดัดแปลงทางพันธุกรรม ตองมีการระบุขอควรทราบเปนกรณี
พิเศษ ซ่ึงขอมูลเพ่ิมเติมเก่ียวกับการชี้แจงสวนผสมท่ีดัดแปลงทางพันธุกรรมสามารถดูไดจากขอกําหนดการติด
ฉลากอาหารดัดแปลงพันธุกรรม 

ยาฆาแมลงและสารปนเปอนอ่ืนๆ 
  สํานักงานควบคุมการใชสารกําจัดศัตรูพืชและการรักษาสัตวออสเตรเลีย (www.apvma.gov.au)  
เปนหนวยงานรัฐซ่ึงรับผิดชอบการประเมินและลงทะเบียนสารเคมีเกษตรและยารักษาสัตวในประเทศ
ออสเตรเลีย มีหนาท่ีในการควบคุมการใชสารเคมี ควบคุมจุดขาย รวมถึงการกําหนดปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ี
ยอมรับได สํานักงานควบคุมฯ ทําหนาท่ีบริหารจัดการแผนการลงทะเบียนแหงชาติสําหรับสารเคมีเกษตรและยา
รักษ าสั ต ว  (National Registration Scheme for Agricultural and Veterinary Chemicals, NRS) โด ย
รวมมือกับรัฐและดินแดนตางๆ รวมถึงการมีสวนรวมของหนวยงานอ่ืนๆ ของรัฐบาลประเทศออสเตรเลียดวย 
  ปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับไดถูกระบุไวในระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ ซ่ึงใชบังคับกับท้ัง
อาหารนําเขาและอาหารท่ีผลิตในประเทศ บทบาทขององคกรมาตรฐานฯ คือการปกปองสุขภาพและความ
ปลอดภัยของประชาชน โดยทําใหเกิดความม่ันใจวาจะมีสารเคมีเกษตรหรือยารักษาสัตวตกคางในอาหารท่ี
บริโภคในระดับความปลอดภัยท่ีเหมาะสม ซ่ึงองคกรมาตรฐานฯ มีความรับผิดชอบโดยรวมในการประเมิน
ปริมาณสารตกคางในอาหาร ซ่ึงเปนสวนหนึ่งของกระบวนการกําหนดคา MRLs 
  นอกจากนี้ องคกรมาตรฐานฯ ยังรับผิดชอบและจัดการกับความไมสอดคลองกันระหวางมาตรฐาน
อาหารและมาตรฐานสากลอ่ืนๆ ซ่ึงอาจสงผลกระทบทางลบตอการคา ดวยเหตุนี้ ในแตละปองคกรมาตรฐานฯ 
จะยื่นขอเสนอเพ่ือพิจารณากําหนดให MRLs ของประเทศออสเตรเลียสอดคลองกับมาตรฐานสากล คําขอท่ีเสนอ
พิจารณาภายใตขอเสนอประจําปเหลานี้ จะไมมีคาธรรมเนียมหรือคาใชจาย โดยองคกรมาตรฐานฯ มีเปาหมายท่ี
จะดําเนินการเก่ียวกับขอเสนอ MRL ใหเสร็จสิ้นภายใน 9 เดือน อยางไรก็ตามไมสามารถรับรองไดวาจะแลวเสร็จ 
เนื่องจากตามกฎหมายไมมีการจํากัดกรอบเวลาในการพิจารณาคํารองเหลานี้ สําหรับองคกร บริษัท หรือตัว
บุคคล สามารถสงคํารองเก่ียวกับการเปลี่ยนแปลง MRL ไปยังองคกรมาตรฐานฯ เพ่ือพิจารณาได โดย องคกร
มาตรฐานฯ จะเรียกเก็บเงินสําหรับการประเมินคํารองดังกลาว และจะมีการกําหนดกรอบเวลาตามกฎหมายซ่ึง
ปกติการประเมินจะเสร็จสิ้นภายใน 6 ถึง 9 เดือน ในการประเมิน องคกรมาตรฐานฯ จะพิจารณาสารเคมีเกษตร
และยารักษาสัตวท่ีพบและสงผลตออาหารในบริบทของอาหารของประเทศออสเตรเลีย 
  MRLs ท้ังหมดท่ีกําหนดโดย APVMA หรือ FSANZ จะตองถูกกําหนดไวในระบบมาตรการและ
กฎระเบียบสําหรับอาหารกอนท่ีจะถูกนํามาใชพิจารณา หาก MRL ใดไมไดถูกกําหนดอยูในมาตรการและ
กฎระเบียบสําหรับอาหาร ใหถือวาคา MRL นั้นเปนศูนย (Zero tolerance) 
  MRL สําหรับสารตกคางทางการเกษตรและปศุสัตวในอาหาร ถูกกําหนดไวในมาตรฐาน 1.4.2 ซ่ึง
เก่ียวกับสารเคมีทางการเกษตรหรือทางปศุสัตว (AgVet Chemicals) ในตารางท่ี 20 ปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ี
ยอมรับได และตารางท่ี 21 ปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับไดท่ีปนเปอนจากภายนอก (extraneous residue 
limits) โดยตารางท่ี 20 จะแสดงปริมาณของสารเคมีทางการเกษตรและปศุสัตวท่ีตกคางในอาหารโดยเฉพาะ 
หากรายการใดไมอยูในตารางท่ี 20 จะตองไมมีสารตกคางท่ีตรวจพบไดในอาหารนั้น ในทํานองเดียวกันหากสาร
ตกคางใดไมไดถูกระบุไวในตารางท่ี 21 จะตองไมตรวจพบสารตกคางนั้นในอาหารเชนเดียวกัน นอกจากนี้ตาราง
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ท่ี 22 ยังกําหนดอาหารและหมวดหมูของอาหารตางๆ ท่ีมีการจํากัดปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ีปนเปอนจาก
ภายนอก 
  อนึ่ง มีการตรวจสอบและปรับปรุงปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับไดอยางตอเนื่อง ประเทศ
นิวซีแลนดมีมาตรฐานของตัวเองสําหรับเรื่องสารเคมีตกคาง และมาตรฐาน 1.4.2 ขางตนไมไดบังคับใชใน
ประเทศนิวซีแลนด เปนท่ีนาสังเกตวาประเทศออสเตรเลียมิไดเพิกเฉยตอคาปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับได
ตามมาตรฐานโคเด็กซ (CODEX MRLs) แมการยอมรับนั้นไมไดถูกระบุไวในมาตรการและกฎระเบียบทางดาน
อาหารก็ตาม 

II. ขอบังคับเกี่ยวกับบรรจุภัณฑและภาชนะบรรจุ 

ขนาดของบรรจุภัณฑ 
  เนื่องจากไมมีขอกําหนดดานขนาดบรรจุภัณฑหรือขนาดภาชนะสําหรับผลิตภัณฑอาหารในประเทศ
ออสเตรเลีย ผูผลิตจึงสามารถบรรจุอาหารในภาชนะทุกขนาด 
  ระบบมาตรฐานทางดานอาหารฯ ไมไดควบคุมกระบวนการผลิตวัสดุบรรจุภัณฑ ไมไดระบุวาควรเพ่ิม
หรือใชวัสดุใดสําหรับการผลิตบรรจุภัณฑอาหาร หรือสิ่งของและวัสดุใดๆ ท่ีควรสัมผัสกับอาหาร แตเปนความ
รับผิดชอบของผูผลิตอาหารและผูคาปลีกท่ีตองม่ันใจวาผลิตภัณฑท่ีใชรวมกับอาหารมีความปลอดภัย และอาหาร
เปนไปตามขอกําหนดท่ัวไปในพระราชบัญญัติอาหารของออสเตรเลียและนิวซีแลนด และขอกําหนดเฉพาะใน
ระบบมาตรฐานทางดานอาหารของออสเตรเลียและนิวซีแลนดท่ีเก่ียวของกับสารปนเปอน : มาตรฐาน 1.4.4 สาร
ปนเปอนและสารพิษท่ีพบในธรรมชาติ 

ขอกําหนดดานความชัดเจน (Legibility Requirements มาตรฐาน 1.2.1) 
  ขอมูลใดๆ ท่ีจําเปนตองถูกระบุในฉลากหรือบนฉลากอาหาร จําเปนตองปฏิบัติตามขอกําหนดความ
ชัดเจนและอานออกไดตามท่ีกําหนดไวในมาตรฐาน 1.2.1 ซ่ึงระบบมาตรฐานอาหารฯ กําหนดใหฉลากอาหาร
ท้ังหมดตองแสดงขอมูลตามหลักเกณฑดังนี้ 

• ชัดเจน 

• โดดเดน (เชนใหความคมชัดแตกตางกับพ้ืนหลัง) และ 

• เปนภาษาอังกฤษ 
  วิธีนี้ชวยใหผูผลิตไดรับความยืดหยุนในการนําเสนอ แตผูผลิตเองก็ตองแนใจวาขอมูลเหลานั้นชัดเจน
และเขาถึงไดโดยผูบริโภค 
  ขอมูลสวนใหญท่ีตองระบุบนฉลากอาหาร ไมมีการกําหนดขนาดข้ันต่ํา (ยกเวนขอความเตือน โปรดดู
รายละเอียดดานลาง) ข้ึนอยูกับผูผลิตวาจะกําหนดอยางไร เพ่ือใหฉลากนั้นชัดเจนและอานออกได 
  กฎหมายการชั่งตวงวัดทางการคาแหงชาติ (National trade measurement laws) ควบคุมการชั่ง 
ตวงวัดสินคาบรรจุเสร็จในเชิงปริมาณ เว็บเพจของสถาบันมาตรวิทยาแหงชาติ (National Measurement 
Institute, NMI) มีรายละเอียดขอกําหนดสําหรับธุรกิจท่ีเก่ียวของกับสินคาท่ีบรรจุเสร็จแลว รวมถึงรายละเอียด
ของตําแหนง ขนาด ฯลฯ ซ่ึงขอมูลจากการวัดดังกลาวจะตองปรากฏบนฉลาก กฎระเบียบอ่ืนๆ สามารถดาวน
โหลดไดจากเพจกฎหมายชั่งตวงวัดแหงชาติ (NMI Measurement Legislation ) 
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  ขอมูลการติดฉลากท้ังหมดจะตองเปนภาษาอังกฤษ ขอมูลในภาษาอ่ืนอาจไดรับอนุญาตใหแสดงบน
ฉลากบรรจุภัณฑของอาหารหรือเก่ียวของกับการแสดงของอาหาร ตราบใดท่ีขอมูลนั้นไมไดคัดคานหรือขัดแยง
กับขอมูลบนฉลากในภาษาอังกฤษ 
ขอกําหนดความชัดเจนเพ่ิมเติมสําหรับคําเตือนท่ีบังคับและขอความอ่ืนๆ 
  ขอความเตือน (Warning statements) : ตองมีขอความเตือนบางขอความบนฉลากของบรรจุภัณฑ
ของอาหารบางประเภท คําท่ีใชสําหรับเปนคําเตือนแตละประเภท ตองระบุบนฉลากโดยใชขอความตาม
มาตรฐานนั้น สําหรับบรรจุภัณฑสวนใหญ ตัวอักษรหรือตัวเลขแตละตัวจะตองมีขนาดอยางนอย 3 มม. เม่ือวัด
จากฐานถึงดานบนของตัวอักษรหรือตัวเลข และอยางนอย 1.5 มม. บนบรรจุภัณฑขนาดเล็ก ผูผลิตอาจเลือก
ประเภทและรูปแบบของตัวอักษรของขอความเตือนเพ่ือใหแนใจวา ขอความนั้นชัดเจนและโดดเดนเพ่ือใหเกิด
ความแตกตางชัดเจนกับพ้ืนหลัง 
  ในกรณีของคําแนะนําและการแจงรายละเอียดท่ีจําเปน (Advisory statements or mandatory 
declarations) : กําหนดใหระบุขอมูลของอาหารหรือสารบางชนิดในรูปแบบของคําแนะนําและการแจง
รายละเอียด มาตรการนี้ไมไดกําหนดคําแนะนําท่ีแนนอน หรือกระท่ังขนาดตัวอักษรข้ันต่ําสําหรับขอความเหลานี้ 
ผูผลิตตองปฏิบัติตามขอกําหนดดานความชัดเจนท่ัวไปในการอานตามมาตรฐานขอ 1.2.1 สําหรับคําเตือนท่ีบังคับใช
ในบรรจุภัณฑขนาดเล็ก (หีบหอท่ีมีพ้ืนท่ีผิวนอยกวา 100 ตารางเซ็นติเมตร) ขนาดต่ําสุดท่ีอนุญาต คือ 1.5 มม. 

ขอกําหนดในการติดฉลาก 
  องคกรมาตรฐานฯ รับผิดชอบในการบริหารจัดการระบบมาตรฐานอาหารออสเตรเลียและนิวซีแลนด 
ซ่ึงขอกําหนดในการติดฉลากอาจมีการแกไขเปลี่ยนแปลงได ดังนั้น ควรศึกษาขอมูลท่ีเก่ียวกับขอกําหนดการติด
ฉลากอาหารท่ีชัดเจนและเปนปจจุบันมากท่ีสุด 

III. การติดฉลากทั่วไป 

  มาตรฐานท่ี 1.2 กําหนดรายละเอียดการติดฉลากท่ัวไปและขอมูลตางๆ ท่ีจําเปนตองระบุ รวมถึงการ
ติดฉลากสําหรับประเภทอาหารท่ีเฉพาะเจาะจงตามรายละเอียดบทท่ี 2 สําหรับในสวนนี้ จะแสดงขอกําหนดใน
การติดฉลากสําหรับอาหารสําหรับการขาย และขอมูลท่ีจะตองแสดงรวมกับการขาย สําหรับอาหารบางประเภท
ท่ีไมจําเปนตองติดฉลาก มาตรฐานผลิตภัณฑสําหรับอาหารกลุมท่ีเฉพาะเจาะจงในบทท่ี 2 อาจกําหนด
รายละเอียดการติดฉลากและชี้แจงขอมูลเพ่ิมเติม เวนแตจะไดรับการยกเวนเปนพิเศษ ฉลากบนหีบหอบรรจุ
อาหารเพ่ือการขายปลีกหรือจัดเลี้ยงจะตองมีขอมูลหลักดังตอไปนี้ 

• ชื่อของอาหาร หากไมไดกําหนดชื่อตองแสดงคําอธิบายท่ีแสดงถึงลักษณะท่ีแทจริงของอาหารนั้น 

• ขอมูลล็อตผลิต 

• ชื่อและท่ีอยูทางธุรกิจ ในออสเตรเลียหรือนิวซีแลนดของผูจัดหา 

• ขอมูลเพ่ือการเตือนและแนะนํา ท่ีอยูใตขอบังคับ (1.2.3) และคําเตือนและคําแนะนําอ่ืนๆ ท่ี 
    ระบุไวท่ีอ่ืนในระบบมาตรฐานทางอาหารฯ 

• การติดฉลากเก่ียวกับสวนผสม 

• การระบุวันท่ี 

• แผงขอมูลทางโภชนาการ 
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• การระบุลักษณะของสวนผสมตาง  (ระบุเปนรอยละบนฉลาก) 

• คําแนะนําสําหรับการใชงานหรือการเก็บรักษาท่ีผูบริโภคตองการแนวทางท่ีเหมาะสมสําหรับ 
    การใชงานหรอืการเก็บรักษาอาหารเพ่ือเหตุผลดานสุขภาพและความปลอดภัยของประชาชน และ 

• ประเทศตนทางท่ีผลิตผลิตภัณฑและ/หรือขายในออสเตรเลีย 

ชื่อผลิตภัณฑ 
  ฉลากบนบรรจุภัณฑอาหารตองประกอบดวย 

• ศัพทบัญญัติของอาหารในกรณีท่ีมีการระบุไวใหเปนชื่อท่ีกําหนด และ 

• ในกรณีอ่ืนใด ใชชื่อหรือคําอธิบายของอาหารท่ีเพียงพอท่ีจะบงบอกถึงลักษณะท่ีแทจริงของอาหาร 
  ชื่อหรือคําอธิบายของอาหารควรมีความเฉพาะเจาะจงเพียงพอท่ีจะแยกความแตกตางจากอาหารอ่ืนๆ 
และสะทอนใหเห็นถึงลักษณะท่ีแทจริงของมัน ไมมีขอกําหนดเฉพาะวาขอมูลนี้ควรปรากฏท่ีใดบนฉลาก 
  มีศัพทบัญญัติเพียงบางรายการท่ีใชกําหนดหรืออธิบายอาหารซ่ึงตองระบุเปนศัพทบัญญัติตาม
มาตรฐานนั้น ไดแก น้ําผึ้ง อาหารเสริมสูตร และอาหารเสริมสูตรสําหรับเด็กเล็ก 
  ตามกฎหมายวาดวยอาหารและการคาท่ีเปนธรรม (food and fair trade laws) ผูจัดหาสินคา ตองไม
แสดงรายละเอียดอาหารในลักษณะท่ีเปนเท็จ ทําใหเขาใจผิด หรือหลอกลวง 

การระบุลอต 
  รายละเอียดล็อต (lot mark) เปนสิ่งท่ีจําเปนตองระบุบนอาหารท่ีบรรจุ เพ่ือชวยในกรณีเรียกคืนอาหาร 
รายละเอียดลอต ระบุล็อตอาหารท่ีมาและสถานท่ีท่ีบรรจุหรือเตรียมอาหาร การระบุวันท่ีและรายละเอียดท่ีอยู
จะสามารถชวยเพ่ิมเติมรายละเอียดลอตใหสมบูรณยิ่งข้ึน 
  การยกเวนเรื่องการระบุล็อตซ่ึงครอบคลุมถึง 

• แตละสวนของไอศครีมหรือไอศครีมขนม และ 

• อาหารในบรรจุภัณฑขนาดเล็กซ่ึงจําหนายหรือเก็บในลักษณะรวมกันเปนกลุมท่ีมีการระบุ 
    รายละเอียดล็อต 

ชื่อและท่ีอยูธุรกิจของผูจัดจําหนาย 
  ฉลากบนบรรจุภัณฑอาหารจะตองมีชื่อและท่ีอยูธุรกิจของผูจัดจําหนายอาหารในประเทศออสเตรเลีย 
คําวา "ผูจําหนาย (supplier)" รวมถึงผูบรรจุผูผลิต ผูจัดจําหนาย หรือผูนําเขาอาหาร ท่ีอยูธุรกิจหมายถึง
คําอธิบายท่ีตั้งของสถานท่ีซ่ึงดําเนินธุรกิจ 

คําเตือน คําแนะนํา และคําชี้แจง (ขอบังคับ 1.2.3 ตารางท่ี 9) 
  องคกรมาตรฐานฯ กําหนดใหตองระบุขอมูลบนฉลากบนบรรจุภัณฑอาหารท่ีชัดเจนแกผูบริโภค ขอมูล
นี้อาจอยูในรูปแบบของคําเตือน (warning statement) ซ่ึงรวมถึงคําศัพทบัญญัติเฉพาะ คําแนะนํา หรือคําชี้แจง 
ท่ีเฉพาะเจาะจง ท้ังนี้ ข้ึนอยูกับระดับของความเสี่ยงตอสุขภาพและความปลอดภัยของผูบริโภค ขอความและประกาศ
เหลานี้บางสวนมีการกําหนดไวในมาตรฐานท่ัวไปและบางขอความระบุไวในมาตรฐานสินคาโภคภัณฑ ผูสงออก
ควรตรวจสอบใหแนใจวาเขาใจขอกําหนดและมีขอความท่ีจําเปนท้ังหมดระบุในฉลาก 

คําเตือนท่ีถูกกําหนดใหตองระบุ (Mandatory warning statements)  
  เปนคําเตือนท่ีถูกกําหนดใหระบุบนฉลากดวยคําท่ีเปนไปตามรูปแบบท่ีระบุไว 
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  คําเตือนท่ีตองใชศัพทบัญญัติ จําเปนสําหรับ: 

• นมผึ้ง-รอยัลเจลลี่ (Royal jelly) หรืออาหารท่ีมีสวนผสมของรอยัลเจลลี่ (มาตรฐาน 1.2.3  
    มาตรฐาน 1.2.3-3) โดยเปนคําเตือนท่ีจําเปนตองระบุสําหรับการจัดหาอาหารเทานั้น 

  ขอความเตือนท่ีใชกับอาหารท่ีเฉพาะเจาะจงมีไวสําหรับ 

• คาวา (Kava) (มาตรฐาน 2.6.3) 

• ผลิตภัณฑสําหรับเด็กทารก (มาตรฐาน 2.9.1) 

• อาหารสําหรับทารก (มาตรฐาน 2.9.2) 

• อาหารเสริมสําหรับนักกีฬา (มาตรฐาน 2.9.4) และ 

• อาหารเพ่ือวัตถุประสงคทางการแพทยพิเศษ (มาตรฐาน 2.9.5) 
  คําแนะนําท่ีถูกกําหนดใหตองระบุ องคกรมาตรฐานฯ ไมกําหนดคําสําหรับใชท่ีแนนอน ดังนั้น ผูผลิต
สามารถท่ีจะใชคําของตนเองสําหรับคําแนะนํานั้นๆ ตราบใดท่ียังเปนคําแนะนําตามเง่ือนไขของระบบมาตรฐาน
ทางอาหารฯ 
  คําแนะนําท่ีถูกกําหนดใหตองระบุ จะถูกบังคับใชกับอาหารบางอยาง หรือเม่ือใชสารบางอยางกับ
อาหาร มาตรฐาน 1.2.3 - 2 แสดงรายการอาหารท่ีตองระบุคําแนะนํา ตารางท่ี 9 ประกอบดวยรายการ
สวนประกอบท่ีตองระบุคําแนะนํา 
  การระบุดวยศัพทบัญญัติ อ่ืนๆ (Other prescribed statements) เปนสิ่งจําเปนตามมาตรฐาน   
โปรดศึกษาจากคูมือผูใชสําหรับคําแนะนําวาสวนใดของมาตรการท่ีตองระบุดวยศัพทบัญญัติ  
  คําชี้แจงท่ีถูกกําหนดใหตองระบุ สําหรับสารบางอยางในอาหาร : สารตางๆ ในรูปแบบของสวนผสม 
วัตถุดิบของสวนผสมหรือองคประกอบของสารเติมแตงอาหาร หรือสารเติมแตงเพ่ือวัตถุประสงคการผลิต หรือ
สวนประกอบของการชวยในกระบวนการผลิต จะตองถูกชี้แจงใหทราบเม่ือปรากฏอยูในอาหาร ซ่ึงตองทําตามท่ี
อธิบายไวในมาตรฐาน 1.2.3 ขอกําหนดในคําชี้แจงสารบางชนิดอาจทําไดโดยชี้แจงสารดังกลาวในรายการ
สวนประกอบ (ingredient list) 

รายการสวนประกอบ (มาตรฐาน 1.2.4) 
  เวนแตจะไดรับการยกเวนเปนพิเศษ อาหารท่ีถูกบรรจุตองแสดงรายการสวนผสม (ingredients) และ
สวนประกอบของสวนผสม (compound ingredients) ท้ังหมดท่ีใชในการผลิตอาหารนั้น สวนผสม หมายถึงสาร
ใดๆ รวมถึงวัตถุเจือปนอาหารท่ีใชในการเตรียมอาหาร สวนประกอบของสวนผสม หมายถึงสวนผสมของอาหาร
ซ่ึงประกอบดวยสวนผสมสองชนิดข้ึนไป เชน สปาเก็ตตี้ซ่ึงประกอบดวยแปง ไข และน้ํา 
  สวนผสมและสวนประกอบของสวนผสม จะตองถูกแสดงในบัญชีรายการสวนผสมซ่ึงเรียงลําดับตาม
ปริมาณมากไปนอยตามน้ําหนักท่ียอมรับใหใช สวนผสมตองไดรับการแสดงในบัญชีรายการสวนผสม โดยใชชื่อ
สามัญของสวนผสม หรือชื่อท่ีอธิบายถึงลักษณะท่ีแทจริงของสวนผสม หรือชื่อสามัญท่ีกําหนดไวในมาตรฐาน 
1.2.4 สวนผสมควรมีคําอธิบายรายละเอียดท่ีถูกตองและเพียงพอ เพ่ือใหแนใจวาไมเปนการแสดงรายละเอียดท่ี
ไมเปนจริง ทําใหเขาใจผิดหรือหลอกลวง หรือมีแนวโนมท่ีจะทําใหเขาใจผิดหรือหลอกลวง 

  การระบุวันท่ี (มาตรฐาน 1.2.5) 
  โดยท่ัวไปแลวอาหารพรอมบรรจุ ตองมีการทําเครื่องหมายวันท่ี โดยปกติจะอยูในรูปแบบของวันท่ี 
"ควรบริโภคกอน" (best-before) หรือ "วันหมดอายุ" (use-by) อาหารท่ี "ควรบริโภคกอน" ท่ีมีอายุตั้งแต 2 ป
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ข้ึนไปจะไดรับการยกเวนจากการทําเครื่องหมายระบุวันท่ี (ยกเวนอาหารสูตรสําหรับทารก ซ่ึงตองทําเครื่องหมาย
ระบุวันท่ี ตามมาตรฐาน 2.9.1) และยังมีการยกเวนเพ่ิมเติมสําหรับบรรจุภัณฑขนาดเล็กตามท่ีมีกําหนดไวใน
มาตรฐาน 1.2.5 
  หากอาหารประเภทใดไมควรบริโภคหลังจากวันท่ีกําหนดดวยเหตุผลดานสุขภาพและความปลอดภัย 
จําเปนตองใชการระบุวันท่ีแบบ "วันหมดอายุ" โปรดศึกษาขอมูลในคูมือผูใชเพ่ือชวยในการตัดสินใจวาผลิตภัณฑ
นั้นตองระบุวันท่ี ในรูปแบบ"วันหมดอายุ" หรือ "ควรบริโภคกอน" 
  นอกจากนี้ยังมีการบัญญัติศัพทสําหรับเครื่องหมายแสดงวันท่ี และขอกําหนดท่ีรวมถึงเง่ือนไขการ
จัดเก็บท่ีแสดงบนฉลากของอาหารพรอมบรรจุ โดยตองไมใชการทําเครื่องหมายแสดงวันท่ีรูปแบบอ่ืน 
นอกเหนือจากท่ีกําหนดไวในมาตรฐานนี้ 

การติดฉลากแสดงคุณคาทางโภชนาการ Nutrition Labeling (มาตรฐาน 1.2.8) 
  ภายใตขอยกเวนท่ีกําหนด อาหารท่ีจําเปนตองมีฉลากจะตองแสดงรายการขอมูลโภชนาการเก่ียวกับ
พลังงาน โปรตีน ไขมัน ไขมันอ่ิมตัว คารโบไฮเดรต น้ําตาล และโซเดียมในอาหาร รายการขอมูลดานโภชนาการ
จะตองไดรับการกําหนดไวในรูปแบบท่ีระบุ และจะตองมีการแสดงหนวยบริโภคและปริมาณเฉลี่ยตอหนวย
บริโภค ซ่ึงมาตรฐานนี้ไมสามารถใชกับอาหารสําหรับของทารก (ตามมาตรฐาน 2.9.1 ในเรื่องการการติดฉลาก
โภชนาการสําหรับอาหารทารก) 
  ขอกําหนดเพ่ิมเติมสําหรับการติดฉลากโภชนาการ อาจถูกบังคับใชหากมีการอางถึงคุณคาทาง
โภชนาการเปนพิเศษ 
  ผูสงออกควรหารือรวมกับผูนําเขาเพ่ือใหแสดงขอมูลโภชนาการท่ีถูกตอง เนื่องจากเปนประเด็นท่ีมัก
เกิดปญหาเกิดข้ึนบอยครั้ง 

การติดฉลากแสดงรอยละของสวนผสมและสวนประกอบ (มาตรฐาน 1.2.10) 
  สวนผสมหรือสวนประกอบตองแสดงสัดสวนในรูปรอยละ โดยคํานวณจากน้ําหนักของสวนผสมหรือ
สวนประกอบ การแสดงรอยละอาจเปนไดท้ังปริมาณท่ีแทจริงหรือปริมาณข้ันต่ํา โดยมีเง่ือนไขวาการแสดงรอยละ
ข้ันต่ําจะมีขอความระบุไวอยางชัดเจน ในสวนของตําแหนงของการแสดงรายละเอียดรอยละบนฉลากนั้นไมมีการ
กําหนดตําแหนงท่ีตายตัว 

คําแนะนําสําหรับการใชงานและการจัดเก็บ (มาตรฐาน 1.2.6) 
  ขอบังคับเก่ียวกับวันท่ี รายละเอียดการใชงานและการจัดเก็บ ไดถูกแสดงอยูในรายการมาตรฐานท่ี 
1.2.6 เพ่ือสุขภาพและความปลอดภัย ของประชาชน 

การระบุประเทศตนทาง (Country of Origin) 
  อาหารท่ีถูกบรรจุหีบหอท้ังหมด และอาหารท่ีไมมีบรรจุภัณฑบางรายการท่ีจําหนายในประเทศ
ออสเตรเลียจะตองแสดงรายละเอียดของประเทศตนทาง สําหรับอาหารท่ีถูกบรรจุ จะตองแสดงขอมูลไวบน
ฉลากของอาหาร สําหรับอาหารท่ีไมไดรับบรรจุ สามารถระบุขอมูลดวยการเขียนแสดงในตําแหนงท่ีใกลกับ
อาหาร หรืออาหารบางประเภทท่ีไมไดรับการบรรจุก็อาจมีฉลากไดเชนกัน เชน การติดสติกเกอรท่ีชิ้นผลไม เปนตน 
  ในเดือนกรกฎาคม 2557 กฎขอบังคับเก่ียวกับการแจงประเทศตนกําเนิด ถูกถายโอนออกจาก
กฎระเบียบและมาตรฐานดานอาหาร ไปยังคณะกรรมการการแขงขันและผูบริโภคของออสเตรเลีย (Australian 
Competition and Consumer Commission, ACCC) ซ่ึงอยูภายใตกฎหมายการแขงขันและผูบริโภคกฎหมาย
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ผูบริโภค (Competition and Consumer Act (ACL)) ของประเทศออสเตรเลีย ระยะเวลาเปลี่ยนผานระหวาง
กฎหมายท้ัง 2 ฉบับ สิ้นสุดลงเม่ือวันท่ี 30 มิถุนายน 2561 ดังนั้น ผูใดก็ตามท่ีจําหนาย หรือจัดหาอาหารเพ่ือการ
ขายปลีกในรานคา ตลาดออนไลน หรือโดยเครื่องจําหนายอัตโนมัติ จะตองปฏิบัติตามมาตรฐานการระบุประเทศ
ตนกําเนิดสําหรับฉลากอาหาร 2559(Country of Origin Food Labelling Information Standard 2016) ซ่ึง
มีคูมือการระบุประเทศตนทางการสําหรับติดฉลากอาหาร (Country of Origin Food Labeling guide) เพ่ือ
ชวยใหธุรกิจตางๆ สามารถปฏิบัติตามมาตรฐานได 

ขอกําหนดดานน้ําหนักและมาตรวัด 
  น้ําหนักของบรรจุภัณฑถูกควบคุมภายใตการบริหารจัดการและกํากับดูแลของสถาบันการวัดแหงชาติ 
(National Measurement Institute) กรุณาตรวจสอบจากเว็บไซตเก่ียวกับรายละเอียดขอกําหนดดานน้ําหนัก
และการวัด 
  สินคาพรอมบรรจุ ตองระบุเครื่องหมายดวยรายละเอียดดังนี้ 

1. ชื่อและท่ีอยูของผูท่ีบรรจุผลิตภัณฑในลักษณะท่ีชัดเจน โดดเดน สามารถอานออกได โดยแสดงไวท่ี 
   ดานหลังท่ีใชสําหรับแสดงรายละเอียด และ 
2. การใหขอมูลสุทธิจากการวัดอยางชัดเจนและโดดเดน คาจากการวัดจะตองแสดงในระบบเมตริก 
   สินคาบรรจุเสร็จ รวมถึงอาหาร จะตองติดฉลากดวยเครื่องหมายท่ีระบุขนาดของบรรจุภัณฑนั้น  
   (น้ําหนักปริมาตร ความยาว พ้ืนท่ี หรือหมายเลข) โดยการระบุขนาดตอง 
3. ชัดเจน โดดเดน อานงาย และสังเกตเห็นไดงาย เม่ือสินคานั้นถูกนํามาวางจําหนาย 
4. ปรากฏในสวนหลักของบรรจุภัณฑและใกลกับชื่อหรือยี่หอสินคา และ 
5. เวนระยะหางอยางนอย 2 มม. จากขอบของบรรุภัณฑ และตองเวนระยะอยางนอย 2 มม. ในทุก 
   ทิศทางจากรูปภาพหรือลวดลายหรือการพิมพอ่ืนๆ และ 
6. ใชการวัดคาในระบบเมตริกและเขียนเปนภาษาอังกฤษ 

การติดฉลากของอาหารดัดแปลงพันธุกรรม (มาตรฐาน 1.5.2) 
  ขอบังคับใหติดฉลากสําหรับอาหารท่ีใชการดัดแปลงทางพันธุกรรม (genetically modified) มีผล
บังคับใชตั้งแตเดือนธันวาคม พ.ศ. 2544 
  ภายใตมาตรฐานนี้ อาหารหรือสวนผสมอาหารท่ีมีสารพันธุกรรม หรือโปรตีนชนิดใหม หรือมีการ
เปลี่ยนแปลงคุณลักษณะ อันเปนผลมาจากการดัดแปลงทางพันธุกรรม จําเปนตองมีการติดฉลาก สารปรุงแตง
บางชนิดอาจจําเปนตองไดรับการระบุเชนกัน หากวามีความเขมขนในสัดสวนมากกวา 1 กรัมตอกิโลกรัม (รอยละ 
0.1) วัตถุเจือปนอาหารและสารชวยในการแปรรูปไมจําเปนตองระบุในฉลาก เวนแตสารพันธุกรรมนั้นจะปรากฏ
อยูในอาหารข้ันทายสุด 
  คําวา “ดัดแปลงพันธุกรรม” จะตองใชรวมกับชื่อของอาหาร หรือในสวนท่ีเก่ียวของกับสวนผสมบาง
ประเภทท่ีปรากฏบริเวณรายการสวนประกอบบนบรรจุภัณฑ สําหรับอาหารท่ีไมมีการบรรจุเพ่ือการขายปลีก 
(เชน ผักและผลไมท่ีไมมีการบรรจุหรืออาหารท่ีไมผานการแปรรูปหรืออาหารก่ึงสําเร็จรูป) จะตองมีการแสดงคํา
วา ดัดแปลงพันธุกรรมควบคูกับอาหารหรือสวนประกอบท่ีอยูภายในอาหารนั้น 
  สําหรับอาหารท่ีเตรียมไวสําหรับการบริโภคในทันที ตัวอยางเชนในรานอาหารและท่ีสั่งกลับบาน      
ไมจําเปนตองระบุรายละเอียดเก่ียวกับสวนผสมท่ีดัดแปลงพันธุกรรม 
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  การอางวาอาหารท่ีไมไดผลิตโดยใชเทคโนโลยีทางพันธุกรรม ตัวอยางเชน "จีเอ็มฟรี" (GM-free) 
จะตองสอดคลองกับบทบัญญัติของกฎหมายคุมครองผูบริโภคในพระราชบัญญัติการแขงขันและผูบริโภค 
(Competition & Consumer Act) ในประเทศออสเตรเลีย และพระราชบัญญัติการคาท่ีเปนธรรม (Fair 
Trading Act) ในประเทศนิวซีแลนดรวมท้ังกฎหมายดานอาหารของท้ัง 2 ประเทศ 
  นอกเหนือจากคูมือผูใชท่ีกลาวถึงในรายงานฉบับนี้แลว ยังมีคูมือสําหรับ 

• สรุปเกณฑทางจุลชีววิทยาสําหรับอาหาร (Compendium of Microbiological Criteria for   
    Food) คูมือนี้จะอธิบายขอมูลตามมาตรฐาน 1.6.1 และนําเสนอหลักเกณฑดานจุลชีววิทยา  
    เพ่ิมเติมซ่ึงไมกําหนดเปนขอบังคับ 

• วิธีการวิเคราะหอาหาร (Methods of Analysis for Foods) คูมือนี้จะชวยใหนักวิเคราะห 
    เลือกวิธีการวิเคราะหอาหารท่ีเหมาะสมเม่ือมันไมไดถูกระบุไวอยางเฉพาะเจาะลงในมาตรฐาน 

• ระดับท่ีคาดหวังโดยท่ัวไปสําหรับสารปนเปอนโลหะ (Generally Expected Levels (GELs)  
    for Metal Contaminants) คูมือนี้ชวยในการระบุระดับของสารปนเปอนท่ีคาดวาจะพบได  
    ในอาหารบางประเภท ขอมูลควรอานควบคูกับมาตรฐาน 1.4.1 

• การติดฉลากของเครื่องดื่มท่ีมีแอลกอฮอล (Labeling of Alcoholic Beverages) คูมือนี้จะ 
    ชวยตีความขอกําหนดของมาตรการเก่ียวของกับการติดฉลากเครื่องดื่มแอลกอฮอล 

การโฆษณา 
  กฎระเบียบสําหรับการติดฉลากยังใชกับการโฆษณาผลิตภัณฑ ไมวาจะเปนโฆษณาสิ่งพิมพเสียงหรือ
โทรทัศน 
  การติดฉลากหรือโฆษณาอาหารในลักษณะท่ีเปนเท็จทําใหเขาใจผิดหรือหลอกลวงถือเปนความผิดตาม
ตามพระราชบัญญัติอาหารของรัฐและเขต (State and Territory Food Acts) และพระราชบัญญัติการแขงขัน
และผูบริโภค (Competition and Consumer Act) 

การกลาวอางทางสุขภาพท่ีไดรับอนุญาต (มาตรฐาน 1.2.7) 
  ในเดือนมกราคม 2556 มาตรฐานการกลาวอางดานโภชนาการและดานสุขภาพบนฉลากอาหารและใน
การโฆษณากลายเปนกฎหมายในประเทศออสเตรเลียและประเทศนิวซีแลนด ตามมาตรฐาน 1.2.7 เก่ียวกับการ
กลาวอางดานโภชนาการและสุขภาพ ซ่ึงชวยใหผูบริโภคม่ันใจในเนื้อหาโภชนาการและประโยชนตอสุขภาพท่ี
แสดงบนฉลากอาหารและโฆษณา การกลาวอางเหลานี้ควรมีหลักฐานทางวิทยาศาสตรสนับสนุน ซ่ึงมาตรฐาน
เหลานี้มีจุดประสงคเพ่ือ 

• ลดความเสี่ยงของการกลาวอางเก่ียวกับอาหารท่ีหลอกลวงและกอใหเกิดความเขาใจผิด 

• ขยายขอบเขตของการอนุญาตดานการกลาวอางดานสุขภาพ 

• สงเสริมใหอุตสาหกรรมคิดคนนวัตกรรม เพ่ือใหผูบริโภคมีทางเลือกอาหารเพ่ือสุขภาพท่ีหลากหลาย 

• ใหความชัดเจนสําหรับอํานาจการควบคุมท่ีบังคับใชตามมาตรฐาน 
  การกลาวอางทางสุขภาพจะตองพิจารณาจากความสัมพันธของอาหารท่ีมีตอสุขภาพ ซ่ึงไดรับการ
พิสูจนยืนยันและรับรองตามมาตรฐาน 1.2.7 และตามตารางขอมูลท่ีเก่ียวของ ไดแกตารางท่ี 4, 5 และ 6 
  การกลาวอางทางโภชนาการ เปนการกลาวอางเก่ียวกับปริมาณและการมีอยูของสารอาหารหรือสาร
บางอยางในอาหารเชน “ไขมันต่ํา” หรือ “แหลงแคลเซียมท่ีดี” การกลาวอางเหลานี้ตองเปนไปตามเกณฑท่ี
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กําหนดไวในมาตรฐาน ตัวอยางเชน อาหารใดๆ ท่ีกลาวอางวา “แหลงแคลเซียมท่ีดี” จะตองมีปริมาณแคลเซียม
มากกวาท่ีระบุไวในมาตรฐาน 
  การกลาวอางดานสุขภาพ หมายถึงความสัมพันธของอาหารท่ีมีตอสุขภาพ ซ่ึงการกลาวอางดาน
สุขภาพแบงเปนสองประเภท: 

• การกลาวอางดานสุขภาพในระดับท่ัวไป (General level health claims) หมายถึง 
    ผลกระทบของสารอาหารหรือสารประกอบในอาหารท่ีมีตอการทํางานของสุขภาพ ภายใต   
 
    มาตรฐานการกลาวอางดานสุขภาพ จะตองไมกลาวอางถึงโรครายแรงหรือตัวชี้วัดทางชีวภาพ 
    ของโรครายแรง ตัวอยางเชน 'แคลเซียมดีตอกระดูกและฟน' เปนตัวอยางของการกลาวอางท่ี 
    ไดรับการยอมรับในระดับท่ัวไปภายใตมาตรฐานใหม 

• การกลาวอางดานสุขภาพระดับสูง (High level health claims) หมายถึงความสัมพันธของ  
    สารอาหารหรือสารประกอบในอาหารท่ีมีตอโรครายแรงหรือตัวชี้วัดทางชีวภาพของโรครายแรง   
    ตัวอยางเชน อาหารท่ีมีแคลเซียมสูงอาจลดความเสี่ยงของโรคกระดูกพรุนในคนท่ีมีอายุ 65 ป 
    ข้ึนไป และตัวอยางของการกลาวอางดานสุขภาพเก่ียวกับตัวชี้วัดทางชีวภาพ เชน ไฟโตสเตอรอล  
    (Phytosterols) อาจชวยลดคอเลสเตอรอลในเลือด 

  ผูประกอบการธุรกิจอาหารท่ีตองการใชการกลาวอางดานสุขภาพในระดับท่ัวไป สามารถอางอิงคํา
กลาวอางจากหนึ่งในความสัมพันธของอาหารตอสุขภาพ ท่ีไดรับอนุมัติแลวมากกวา 200 รายการในมาตรฐาน 
หรือสามารถยืนยันความสัมพันธของอาหารตอสุขภาพดวยตนเองตามรายละเอียดขอกําหนด 
  ในการใชการกลาวอางดานสุขภาพระดับสูง ตองพิจารณาจากความสัมพันธของอาหารท่ีมีตอสุขภาพ 
ความสัมพันธของอาหารท่ีมีตอสุขภาพท่ีไดรับการอนุมัติ ใหใชในการกลาวอางสุขภาพระดับสูงแสดงอยูในตาราง
ท่ี 4 ของมาตรฐาน 
  การกลาวอางดานสุขภาพท้ังหมดจะตองมีหลักฐานทางวิทยาศาสตรในระดับท่ีเชื่อถือไดมาสนับสนุน 
ไมวาจะเปนการกลาวอางตามรูปแบบท่ีองคกรอาหารฯ อนุมัติไวแลว หรือเปนการพิสูจนยืนยันดวยตนเองโดย
ธุรกิจอาหาร ความสัมพันธของอาหารท่ีมีตอสุขภาพท่ีไดจากการกลาวอางดานสุขภาพท่ีไดรับอนุมัติในสหภาพ
ยุโรป แคนาดา และสหรัฐอเมริกา ไดถูกพิจารณาผนวกเขากับมาตรฐานฉบับนี้แลว 
  การกลาวอางดานสุขภาพจะไดรับอนุญาตเฉพาะอาหารนั้นตรงตามเกณฑการใหคะแนนสารอาหาร 
(nutrient profiling scoring criterion, NPSC) ท่ีกําหนดไวในมาตรฐาน ตัวอยางเชน ไมอนุญาตใหมีการกลาว
อางดานสุขภาพสําหรับอาหารท่ีมีไขมันอ่ิมตัว น้ําตาล หรือเกลือในปริมาณสูง ผูประกอบการธุรกิจอาหารจะตอง
ดําเนินการเพ่ือใหแนใจวาผลิตภัณฑของบริษัทมีคะแนนดานโภชนาการท่ีเพียงพอ เพ่ือใหสามารถกลาวอางดาน
สุขภาพได ซ่ึงผูประกอบการธุรกิจอาหาร สามารถใชตัวชวยคํานวณโภชนาการแบบออนไลน (online Nutrition 
Panel Calculator) ในการคํานวณคะแนนดานโภชนาการได 
  คํากลาวอางดานสุขภาพและดานโภชนาการ จะไดรับอนุญาตหากองคกรท่ีรับรอง (endorsing body) 
มีคุณสมบัติตรงตามขอกําหนดท่ีกําหนดไวในมาตรฐาน 
  ในกรณีท่ีมีการกลาวอางทางโภชนาการ บัญชีแสดงขอมูลโภชนาการจะตองประกอบดวยพลังงาน 
โปรตีน ไขมันไขมันอ่ิมตัว คารโบไฮเดรต น้ําตาล และโซเดียม ขอมูลท่ีแสดงตองรวมถึงสารอาหารหรือสารออก
ฤทธิ์ทางชีวภาพใดๆ ท่ีถูกกลาวอาง 
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  ขอมูลเก่ียวกับประเภทของการกลาวอางทางโภชนาการท่ีสามารถและไมสามารถใชได รวมท้ังตัวอยาง
ของบัญชีแสดงขอมูลโภชนาการสําหรับการกลาวอางในแตละประเภท มีอยูในคูมือผูใชตามมาตรฐาน 1.2.8 
นอกจากนี้ยังมีคําแนะนําเพ่ิมเติมเก่ียวกับการจัดการคํากลาวอางใหถูกตอง (Getting Your Claims Right) ซ่ึงใช
กับท้ังการกลาวอางดานสุขภาพและโภชนาการ 

อาหารท่ีเสริมดวยวิตามินและแรธาต ุ
  มาตรฐาน 1.3.2 ควบคุมการกลาวอางเก่ียวกับวิตามินและแรธาตุในอาหาร มาตรฐาน 1.2.7 เก่ียวของ
กับการกลาวอางดานเนื้อหาทางโภชนาการท่ีไดรับอนุญาตเก่ียวกับการเสริมวิตามินและแรธาตุในอาหาร 
นอกจากนี้ยังมีบทบัญญัติในมาตรฐานอ่ืนๆ ท่ีมีผลตอการกลาวอางในอาหารท่ีเฉพาะเจาะจง ดังตัวอยางตอไปนี้ 

• มาตรฐาน 2.1.1 ผลิตภัณฑจากธัญพืชและธัญพืช 

• มาตรฐาน 2.4.2 น้ํามันสเปรด 

• มาตรฐาน 2.9.1 ผลิตภัณฑสูตรสําหรับทารก 

• มาตรฐาน 2.9.2 อาหารสําหรับทารก 

• มาตรฐาน 2.9.3 สูตรอาหารทดแทนและสูตรอาหารเสริม 

• มาตรฐาน 2.9.4 อาหารเสริมสําหรับนักกีฬา 

• มาตรฐาน 2.9.5 อาหารท่ีมีวัตถุประสงคพิเศษทางการแพทย 

คําและสํานวนการเขียน 
  การใชคําและสํานวนบางอยางนั้นถูกจํากัดใหตองเปนไปตามมาตรฐาน เชนคําวา ไมอ่ิมตัว บริสุทธิ์ 
ธรรมชาติ อินทรีย แอลกอฮอลต่ํา ไมมีแอลกอฮอล วิตามินเสริมสุขภาพ เปนตน จึงควรศึกษาคําแนะนําจาก
มาตรฐานผลิตภัณฑท่ีเก่ียวของ 

รูปภาพและการออกแบบ 
  ผูผลิตควรตรวจสอบใหแนใจวาภาพท่ีสื่อออกมา ไมไดสรางความประทับใจท่ีกอใหเกิดความเขาใจผิด
เก่ียวกับผลิตภัณฑของตน 
  รูปภาพหรือการออกบางอยางแบบอาจไมไดรับอนุญาตใหใชในอาหารบางประเภท ซ่ึงผูผลิตและผู
นําเขาควรทําความคุนเคยกับขอกําหนดตามมาตรฐาน ซ่ึงสํานักงานคณะกรรมการอาหารและการแขงขัน
ผูบริโภคแหงออสเตรเลีย (Australian Competition & Consumer Commission, ACCC) ไดจัดทําคูมือการ
ทําบงชี้สําหรับอาหาร (Food Descriptors Guideline) เพ่ือใหคําแนะนําเก่ียวกับการใชรูปภาพและการ
ออกแบบท่ีไดรับการยอมรับตามพระราชบัญญัติการแขงขันและผูบริโภค (Competition & Consumer Act) 

IV. ขอกําหนดของอาหารที่ตองไดรับการอนุมัติกอนวางตลาด 

อาหารใหม (Novel foods) (มาตรฐาน 1.5.1) 
  มาตรฐานนี้ควบคุมการขายอาหารนวัตกรรม (อาหารใหม) และสวนผสมอาหารใหม มาตรฐานนี้หามมิ
ใหมีการขายอาหารเหลานี้เวนแตจะไดรับการระบุไวในตารางท่ี 25 ของมาตรการ การอนุญาตเฉพาะเปนกรณี
พิเศษ อาจทําไดโดยกําหนดเง่ือนไขท่ีเก่ียวของกับเรื่องตางๆ เพ่ิมเติม เชน รายละเอียดการเตรียมอาหาร หรือ
คําแนะนําในการปรุงอาหาร คําเตือนหรือคําแนะนําอ่ืนๆ หรือขอปฏิบัติสําหรับขอกําหนดเฉพาะของ
องคประกอบอาหาร 
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  องคกรอาหารฯ จะประเมินความปลอดภัยของอาหารใหมวาเหมาะสมกับการบริโภคของมนุษย กอนท่ี
จะนําไปรวบรวมไวในตารางท่ี 25 โดยการประเมินความปลอดภัยของอาหาร จะดําเนินการตามแนวทางคูมือของ
หนวยงานท่ีมีอํานาจประเมิน 
  อาหารใหม รวมไปถึงสวนผสมในอาหารอ่ืนท่ีมีสวนประกอบของอาหารใหม หมวดหมูของอาหารใหม 
อาจเปนไปท้ัง พืชหรือสัตว และสวนประกอบ สารสกัดจากพืชหรือสัตว สมุนไพร รวมถึงสารสกัดจาก
สวนประกอบมาโครในอาหาร สารเคมีเดี่ยว จุลินทรีย รวมถึงโปรไบโอติก อาหารท่ีผลิตจากแหลงใหมหรือโดย
กระบวนการท่ีไมเคยใชกับอาหารมากอน 

อาหารท่ีผลิตโดยใชเทคโนโลยีทางพันธุกรรม (มาตรฐาน 1.5.2) 
  มาตรฐานท่ี 1.5.2-3 กลาวถึงการอนุญาตใหจําหนายอาหารท่ีผลิตโดยใชเทคโนโลยีพันธุกรรม 
มาตรฐานนี้กําหนดหามการขายและการใชอาหารเหลานี้ เวนแตจะถูกระบุอยูในตารางท่ี 26 สวนท่ี S 26-3 
  วัตถุเจือปนอาหารและสารชวยในกระบวนการท่ีผลิตโดยใชเทคโนโลยีพันธุกรรม จะไมถูกควบคุม
ภายใตมาตรฐานนี้ แตถูกควบคุมดวยมาตรฐานอ่ืนซ่ึงกําหนดใหตองไดรับการตรวจสอบและรับรองกอนวางตลาด 
  มาตรฐานท่ี 1.5.2-4 ระบุการติดฉลากและขอกําหนดขอมูลอ่ืนๆ สําหรับอาหาร รวมถึงวัตถุเจือปน
อาหารและสารชวยในการแปรรูปท่ีผลิตโดยใชเทคโนโลยีพันธุกรรม 
อาหารฉายรังสี (มาตรฐาน 1.5.3) 
  มาตรฐานนี้หามการฉายรังสีอาหารหรือสวนผสม หรือสวนประกอบของอาหาร เวนแตจะไดรับอนุญาต
เปนการเฉพาะ ซ่ึงองคกรอาหารฯ อนุญาตใหขายอาหารท่ีผานฉายรังสี แตอาจกําหนดเง่ือนไขท่ีเก่ียวของกับเรื่อง
ตางๆ เชน ระดับความเขมขนของการฉายรังสี วัสดุบรรจุภัณฑ หรือสถานท่ีฉายรังสีท่ีไดรับอนุมัติ 
  อาหารท่ีจะถูกแปรรูปดวยการฉายรังสีรวมถึงบรรจุภัณฑ ตองอยูในสภาพท่ีถูกสุขลักษณะและ
เหมาะสมสําหรับการแปรรูปดวยเทคโนโลยีดังกลาว 
  การดําเนินงานของสถานท่ีฉายรังสีและการควบคุมกระบวนการฉายรังสี ควรดําเนินการภายใต
กฎหมายควบคุมการฉายรังสีของเขตหรือรัฐ หรือประเทศท่ีเก่ียวของ และควรดําเนินการตามแนวทางปฏิบัติท่ี
เหมาะสม เชน มาตรฐานอาหารระหวางประเทศสําหรับอาหารฉายรังสี ป 2526 (Codex Alimentarius 
General Standard for Irradiated Foods) และหลักปฏิบัติในการใชรังสีสําหรับการรักษาอาหาร (Code of 
Practice for the Operation of Irradiation Facilities Used for the Treatment of Foods) 
  มาตรฐานนี้ยังกําหนดแหลงท่ีมาของรังสีท่ีไดรับอนุญาต ซ่ึงตองมีการเก็บบันทึกขอมูลเก่ียวกับการฉาย
รังสีของอาหารและการติดฉลากอาหารท่ีฉายรังสีแลว 

การอนุมัติอาหารดัดแปลงพันธุกรรม 
  ขอมูลสําหรับผูท่ีตองการขออนุมัติเก่ียวกับอาหารใหมท่ีผลิตโดยใชเทคโนโลยีพันธุกรรมท่ีมีใหในขอมูล
มาตรฐานดังกลาวปรากฏในการปรับปรุงมาตรฐานของเว็บไซตองคกรอาหารฯ และ/หรือคูมือการใชงาน 

การจัดการคํารับรองระหวางรัฐบาล 
  กระทรวงเกษตรฯ มีขอตกลงกับประเทศอ่ืนๆ เก่ียวกับการรับรอง ซ่ึงกอนท่ีจะมีการยอมรับการรับรอง
ท่ีออกโดยหนวยงานอ่ืนๆ กระทรวงเกษตรฯ ตองมีความม่ันใจวาประเทศนั้นมีระบบในการควบคุมดูแลโดย
หนวยงานท่ีเก่ียวของ และอาหารนั้นจะเปนไปตามขอกําหนดของประเทศออสเตรเลีย 
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  อาหารท่ีมาพรอมกับใบรับรองจากหนวยงานท่ีไดรับอนุมัติจะถูกเคลียรอยางรวดเร็ว โดยถือวาเปนไป
ตามขอกําหนดดานการกักกัน ซ่ึงมีคาธรรมเนียมข้ันต่ําสําหรับอาหารท่ีผานการตรวจภายใตเง่ือนไขของหนังสือ
รับรอง สินคาท่ีจัดสงภายใตหนังสือรับรองจะไดรับการตรวจสอบและวิเคราะหแบบสุม  ซ่ึงหากภายหลังพบสิ่ง
ผิดปกติกับอาหารท่ีไดรับการรับรองจากหนวยงานท่ีไดรับอนุมัติจากตางประเทศ กระทรวงเกษตรฯ จะแกไข
ปญหากับหนวยงานท่ีรับรอง โดยไมตองดําเนินการกับผูนําเขาหรือผูจัดหา หนวยงานตางประเทศท่ีไดรับอนุมัติ
จะตองแกไขปญหาและหากปญหายังคงดําเนินตอไปจะสงผลใหขอตกลงถูกระงับ ซ่ึงขอมูลการรับรองโดยรัฐบาล
ต า งป ระ เท ศ  ส าม ารถ เข าดู ได ท่ี  http://www.agriculture.gov.au/import/goods/food/inspection-
compliance/foreign-government-certification 

ตัวอยางทางการคา 
  ปริมาณของอาหารท่ีอาจจะถูกนําเขาเพ่ือเปนตัวอยางทางการคา โดยมีวัตถุประสงคในการประเมินผล
ทางวิทยาศาสตรหรือการคา มีดังนี้ 

• สําหรับอาหารในรูปของเหลว ใหใมเกิน 20 ลิตร 

• สําหรับอาหารท่ีไมอยูในรูปของเหลว ใหใมเกิน 20 กิโลกรัม 

• สําหรับอาหารเหลวท่ีมีความเขมขน (บรรจุในบรรจุภัณฑ) ท่ีใชในการเตรียมอาหารอ่ืนๆ ซ่ึงไม     
    สามารถบริโภคไดเวนแตใชเปนสวนหนึ่งของอาหารปรุงสําเร็จ ใหใมเกิน 2 ลิตร 

• สําหรับอาหารท่ีลดความชื้น (บรรจุในบรรจุภัณฑ) นอกเหนือจากอาหารเหลวท่ีใชในการ 
    เตรียมอาหารอ่ืนๆ ซ่ึงไมบริโภคได เวนแตเปนสวนหนึ่งของอาหารปรุงสําเร็จ น้ําหนักสุทธิให 
    ไมเกิน 2 กิโลกรัม 

• สําหรับเครื่องเทศ (บรรจุในบรรจุภัณฑ) ท่ีใชในการเตรียมอาหารอ่ืนๆ ซ่ึงไมบริโภคได เวนแต 
    เปนสวนหนึ่งของอาหารปรุงสําเร็จ ใหไมเกิน 1 กิโลกรัม 

  ท้ังนี้อาหารท่ีนําเขามาเปนตัวอยางการคาจะตองไมถูกบริโภคโดยบุคคลใดๆ และตัวอยางการคาไมได
รับการยกเวนจากขอกําหนดการกักกัน เชน หากผลิตภัณฑตองการใบอนุญาตนําเขาสําหรับการจัดสงในเชิง
พาณิชยแลว จะตองมีใบอนุญาตสําหรับตัวอยางเชนเดียวกัน 

V. การลงทะเบียนโรงงานและผลิตภัณฑ 

  สินคาประเภทเนื้อสัตว ตองมาจากสถานประกอบการท่ีไดรับอนุมัติจากประเทศออสเตรเลีย 
รายละเอียดของสินคาและสถานประกอบการท่ีไดรับแตงตั้ง สามารถตรวจสอบไดจาก Food Safety and 
Inspection Service Export Library 
  โรงงานแปรรูปอาหารอ่ืนๆ ไมจําเปนตองลงทะเบียนเพ่ือมีสิทธิ์สงออกไปยังประเทศออสเตรเลีย 
อยางไรก็ตามมีขอกําหนดการกักกันท่ีเขมงวดสําหรับผลิตภัณฑหลายชนิด กระทรวงเกษตรฯ มีฐานขอมูล
ออนไลนสําหรับสืบคนขอกําหนดเหลานี้ เรียกวา “เง่ือนไขการนําเขาเพ่ือความปลอดภัยทางชีวภาพ” 
(Biosecurity Import Conditions -BICON) 
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VI. ขอกําหนดการรับรองและการทดสอบอื่นๆ 

ขอกําหนดในการทดสอบ 
  อาหารท่ีนําเขาตองไดรับการตรวจสอบตามประเภทการตรวจสอบสองหมวดหมู ไดแก 1). ความเสี่ยง 
และ 2). การเฝาระวัง ซ่ึงจะเปนตัวกําหนดความถ่ีและระบบในการทดสอบท่ีเหมาะสม ซ่ึงองคกรอาหารฯ เปน
หนวยงานท่ีประเมินการตรวจสอบประเภทอาหารเหลานี้ 
  อาหารประเภทมีความเสีย่ง (Risk category) องคกรอาหารฯ จัดหมวดหมูอาหารเปนความเสี่ยง หาก
มีความเปนไปไดท่ีจะกอใหเกิดความเสี่ยงตอสุขภาพของประชาชนในระดับปานกลางถึงสูง อาหารท่ีมีความเสี่ยง
จะถูกสงตอไปยังกระทรวงเกษตรฯ และตองถูกตรวจสอบรอยละ 100 
  อาหารท่ีมีความเสี่ยงจะถูกทดสอบกับรายการสิ่งอันตรายท่ีอาจเกิดข้ึน รวมถึงจุลินทรียและสาร
ปนเปอน เม่ือผานเกณฑการตรวจสอบอยางตอเนื่อง 5 ครั้ง อัตราการตรวจสอบจะลดลงเหลือรอยละ 25 และ
อัตราการตรวจสอบจะลดลงเหลือรอยละ 5 หลังจากสามารถผานเกณฑ 20 ครั้งติดตอกันได 
  อาหารท่ีมีความเสี่ยงนั้นอยูภายใตการทดสอบและข้ึนทะเบียนเฝาระวัง (test and hold) ซ่ึงจะไมนํา
ออกจําหนายจนกวาจะทราบผลการทดสอบ อาหารท่ีมีความเสี่ยงไมผานการตรวจสอบและไมเปนไปตาม
มาตรฐานของประเทศออสเตรเลียจะไมสามารถนําเขาได อาหารเหลานี้จะตองถูกนําไปปฏิบัติใหถูกตอง มิฉะนั้น
อาหารจะถูกสงกลับหรือถูกทําลาย 
  สําหรับการสงมอบสินคาท่ีไมผานมาตรฐาน จะตองมีการทดสอบในอัตรารอยละ 100 จนกวาผูผลิต
อาหารนั้นจะสามารถดําเนินการใหสอดคลองตามเง่ือนไขสําหรับผูผลิตอาหารอีกครั้ง 
  รายการอาหารท่ีจัดอยูในประเภทความเสี่ยงอาจเปลี่ยนแปลงไดตลอดเวลา ซ่ึงกระทรวงเกษตรฯ อาจ
ตรวจสอบและวิเคราะหอาหารอ่ืนๆ ท่ีเชื่อวาอาจไมสอดคลองกับขอกําหนดเก่ียวกับการนําเขาอาหาร 
  ประกาศลาสุด ท่ี เก่ียวของกับการทดสอบท่ีใช กับอาหารประเภทความเสี่ยงสามารถดู ได ท่ี 
http://www. agriculture.gov.au/import /goods/food/inspection-compliance/risk- food 
  อาหารประเภทการเฝาระวัง (Surveillance category) อาหารอ่ืนๆ ท้ังหมดท่ีจัดวามีความเสี่ยงตอ
สุขภาพและความปลอดภัยของมนุษยต่ําและจัดอยูในประเภทการเฝาระวัง และมีโอกาสรอยละ 5 ท่ีสินคาจะถูก
สงไปตรวจสอบ 
  การคัดเลือกอาหารกลุมเฝาระวังจะเปนแบบสุมและการอางอิงสินคาเหลานั้น จะทําโดยใชโปรไฟล
อิเล็กทรอนิกสในระบบตรวจคนเขาเมืองและการปองกันชายแดนของสินคาแบบบูรณาการ 
  ตัวอยางของอาหารเฝาระวังอาจไดรับการวิเคราะหหายาฆาแมลง ยาปฏิชีวนะ สิ่งปนเปอนทาง 
จุลชีววิทยาสารพิษตามธรรมชาติ โลหะปนเปอน และสารเติมแตงอาหาร 
  ในฐานะท่ีเปนอาหารเฝาระวังซ่ึงถือวาเปนความเสี่ยงต่ํา สินคาเหลานี้จะอยูภายใตหลักการการทดสอบ
และปลอย (test and release) และสามารถกระจายสินคาสําหรับการจําหนายกอนท่ีจะไดรับผลการทดสอบ 
  หากมีผลการทดสอบผานตามเกณฑ รัฐหรือเขตท่ีเก่ียวของกับการกํากับดูแลอาหาร สามารถ
ตรวจสอบและเรียกคืน สินคาหากจําเปน โดยคาใชจายใดๆ ท่ีเกิดจากการเรียกคืนสินคาจะเปนความรับผิดชอบ
ของผูนําเขา 
  อาหารเฝาระวังท่ีไมผานเกณฑจะตองผานการทดสอบรอยละ 100 จนกวาจะสามารถผานตามเง่ือนไข
ไดอยางตอเนื่อง กระบวนการในการเพ่ิมการตรวจสอบอาหารท่ีมีการเฝาระวังยึดตามหลักสินคาท่ีถูกควบคุม
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จนกวาจะไดรับผลการทดสอบท่ีนาพอใจ โดยหากผานการตรวจสอบหาครั้งติดตอกัน อัตราการตรวจสอบจะ
ลดลงเหลือเพียงรอยละ 5  

การกักกัน (Quarantine) 
  การนําเขาอาหารใดๆ สูประเทศออสเตรเลีย จะตองปฏิบัติตามขอกําหนดการกักกันกอน ประเทศ
ออสเตรเลียมีเง่ือนไขควบคุมการนําเขาท่ีเขมงวด ซ่ึงตองการการปฏิบัติท่ีหลากหลาย (เชน การรมควัน การ
ควบคุมเวลา/อุณหภูมิ) ซ่ึงตองไดรับการสนับสนุนจากระบบการนําเขา และการรับรองการสงออกจากหนวยงาน
ประเทศตนทาง ตัวอยางของผลิตภัณฑท่ีประเทศออสเตรเลียตองการการรับรองจากหนวยงานในประเทศตนทาง 
ไดแก 

• เนื้อไกและผลิตภัณฑจากเนื้อไก 

• ผลิตภัณฑหมูและเนื้อหมู 

• ผลิตภัณฑเนื้อวัวและเนื้อวัว 

• ผลิตภัณฑไขและไข 

• ผลไมและผักสด 

• ผลิตภัณฑนม 
  ผลิตภัณฑท้ังหมดเหลานี้อาจไมไดรับอนุญาตหรือไดรับอนุญาตภายใตเง่ือนไขท่ีเขมงวด 
  ผูสงออกตองพิจารณาขอจํากัดสําหรับการสงออกอาหารไปยังประเทศออสเตรเลีย ในบางกรณีมีขอ
หามอยูเนื่องจากไมมีการวิเคราะหความเสี่ยงในการนําเขา ในกรณีนี้จะไมไดรับอนุญาตในการนําเขาจนกวาจะมี
การวิเคราะหความเสี่ยงในการนําเขา 
  รัฐบาลประเทศออสเตรเลียมีกลไกท่ีเปนทางการสําหรับการประเมินระดับของความเสี่ยงท่ีเก่ียวของ
กับการนําเขาของผลิตภัณฑบางอยางหรือสินคาท่ีผลิตจากตางประเทศ กระบวนการประเมินผลเก่ียวของกับ
รัฐบาล กลุมอุตสาหกรรม นักวิชาการ และผูบริโภค การประเมินอาจใชเวลาหลายปเพ่ือใหเสร็จสมบูรณ 
โดยเฉพาะอยางยิ่งสําหรับอาหารท่ียังไมผานการแปรรูป หรือแปรรูปบางสวน ซ่ึงถูกประเมินวาอาจจะนําพาโรค
เขาสูประเทศออสเตรเลีย 

ขอตกลงการรับรองความปลอดภัยดานอาหาร 
  ภายใตขอบังคับควบคุมการนําเขาอาหารป 2536 (Food Control Regulations 1993) กระทรวง
เกษตรฯ สามารถลดอัตราการตรวจสอบอาหารได หากมีการยอมรับตามขอตกลงความปลอดภัยดานอาหาร 
(Food Safety Recognition Agreement) ขอตกลงเหลานี้กําหนดอาหารท่ีครอบคลุมและไมครอบคลุมภายใต
ขอตกลง ซ่ึงอาจครอบคลุมท้ังอาหารท่ีมีความเสี่ยง และ/หรืออาหารท่ีตองเฝาระวัง วัตถุประสงคของขอตกลงนี้
เพ่ือลดอัตราการตรวจสอบและการวิเคราะหอาหารนําเขาสําหรับอาหารจากประเทศผูสงออกท่ีผลิตภายใตระบบ
ความปลอดภัยอาหารท่ีเทียบเทากับประเทศออสเตรเลีย ขอตกลงเหลานี้ไมครอบคลุมขอกําหนดการรองขอการ
รับรองความปลอดภัยทางชีวภาพ (biosecurity certification requirements) สําหรับอาหารใดๆ ท่ีนําเขามา
ในประเทศออสเตรเลีย หรือขอกําหนดการรองขอการรับรองเก่ียวกับโรควัวบา (Bovine Spongiform 
Encephalopathy, BSE) 
  อาหารท่ีครอบคลุมตามขอตกลงนี้รวมถึง อาหารกระปอง (ยกเวนท่ีมีเนื้อวัว) อาหารทะเลสวนใหญ 
ผลิตภัณฑนมสวนใหญ ผักและผลไมสด น้ําผลไม ขนม และขนมอบ 



 
 
 

23 
 
 

  อาหารท่ีไมครอบคลุมรวมถึง เนื้อสัตว (ยกเวนเนื้อสัตวปา) สัตวปก ผลิตภัณฑไขแปรรูป หอยสองฝา
ดิบ เนยแข็ง นมดิบ ผลิตภัณฑเสริมอาหารและผลิตภัณฑเพ่ือสุขภาพจากธรรมชาติ 

VII. วัตถุเจือปนอาหาร 
  หนวยงานมาตรฐานอาหารฯ มีหนาท่ีรับผิดชอบในการพัฒนาและแกไขมาตรฐานอาหารในหลักปฏิบัติ
ตามระบบมาตรฐานอาหาร (Food Standards Code) สวนของมาตรฐานท่ีใชควบคุมวัตถุเจือปนอาหาร
มาตรฐาน 1.3.1 มีผลบังคับใชมาเปนเวลาหลายป ซ่ึงไดรับการพัฒนาบนพ้ืนฐานของบทบัญญัติวัตถุเจือปน
อาหารจากหลักปฎิบัติมาตรฐานอาหารของออสเตรเลียในอดีต มาตรฐานนี้ระบุถึงสารเติมแตงใน 2 แบบ แบบ
แรกนั้น วัตถุเจือปนบางอยางมีการอนุญาตเฉพาะ และอยูในระดับท่ีไดรับการยอมรับใหอยูในอาหาร สวน
รูปแบบท่ีสอง เปนการท่ีไดรับอนุญาตในระดับท่ีถูกกําหนดโดยหลักปฏิบัติในการผลิตท่ีดี GMP (Good 
Manufacturing Practice) ขอมูลเก่ียวกับการใชวัตถุเจือปนอาหารท่ีอนุญาตแสดงอยูในตารางท่ี 8 ของ
มาตรฐาน 1.3.1 ของหลักปฏิบัติ รายการของวัตถุเจือปนเบ็ดเตล็ดท่ีไดรับอนุญาตตามหลักปฏิบัติท่ีดีในการผลิต
ในอาหารแปรรูประบุไวในตารางท่ี 8 ของมาตรฐาน 1.3.1 
  วัตถุเจือปนอาหารอาจใชไดเฉพาะเม่ือไดรับอนุญาตตามมาตรฐาน 1.3.1 และเฉพาะเม่ือมีการใชเพ่ือ
ประโยชนดานเทคโนโลยี สิ่งเหลานี้ถูกระบุไวในตารางท่ี 5 ของมาตรฐาน เกณฑตอไปนี้คือหลักการชี้แนะท่ี
หนวยงานมาตรฐานอาหารฯ ใชในการประเมินวาวัตถุเจือปนอาหารใดท่ีมีการระบุไวในมาตรฐาน 1.3.1 และ
อนุญาตใหใชในอาหารไดหรือไม สิ่งเหลานี้ระบุวา : 

• ไมกอใหเกิดความเสี่ยงตอสุขภาพ แมใชในปริมาณจํากัดตามท่ีกําหนด 

• สามารถพิสูจนไดถึงความจําเปนท่ีจะตองใชสารเพ่ือใหเกิดฟงกชั่นท่ีเปนประโยชนตอผูบริโภคและ 

• สารเติมแตงตองถูกใชกับอาหารในระดับท่ีเพียงพอสําหรับใหฟงกชั่นนั้นๆ สําเร็จ (ถึงแมวา
การใชในระดับท่ีสูงข้ึนอาจไมเปนอันตรายตอสุขภาพก็ตาม) 

  การใชวัตถุเจือปนอาหารควรยึดตามหลักปฏิบัติท่ีดีในการผลิต โดยผูผลิตมีความรับผิดชอบในการ
แสดงเหตุผลอันสมควรในการใชวัตถุเจือปนอาหารซ่ึงคูมือของมาตรฐานอาหารระหวางประเทศ (Codex 
Alimentarius Commissions Procedural Manual) ไดกําหนดหลักเกณฑท่ีเก่ียวของเพ่ือใชในการประเมินให
สอดคลองกับหลักปฏิบัติท่ีดีในการผลิต ดังตอไปนี้ 

• ปริมาณของวัตถุเจือปนอาหารจะถูกจํากัดใหอยูในระดับต่ําสุดเทาท่ีจะเปนไปได  
    (ซ่ึงเพียงพอตอการทําหนาท่ีของสารนั้น) 

• ปริมาณของวัตถุเจือปนอาหารท่ีกลายเปนสวนประกอบของอาหาร อันเปนผลมาจากการใชใน 
    การผลิต การแปรรูป หรือการบรรจุอาหาร และไมไดมีวัตถุประสงคเพ่ือใหบรรลุผลทางกายภาพ  
    หรือทางเทคนิคอ่ืนๆ ในอาหารนั้น ถูกลดปริมาณลงเทาท่ีจะเปนไปไดอยางสมเหตุสมผล 

• วัตถุเจือปนอาหารตองถูกเตรียมและจัดการในลักษณะเดียวกับสวนผสมอาหาร 
       ในประเด็นของการติดฉลากแสดงสวนผสม วัตถุเจือปนอาหารจะตองไดรับการปฏิบัติเชนเดียวกับ
สวนผสมอ่ืนๆ ในอาหาร โดยตารางท่ี 7 ของมาตรการจะแสดงชื่อประเภท (class names) ของสารเติมแตง โดย
จะแบงตามหนาท่ีทางเทคนิค และตารางท่ี 8 ของมาตรการ จะแสดงรายการสารเติมแตงท่ีไดรับอนุญาตท้ังหมด
ตามชื่อศัพทบัญญัติและหมายเลขรหัส  สารเติมแตงจะตองถูกระบุไวในรายการสวนผสมในตําแหนงท่ีถูกตอง 
และใชชื่อประเภทท่ีเหมาะสมตามท่ีระบุในตารางท่ี 7 และตามดวยชื่อหรือหมายเลขรหัสเฉพาะของสารเติมแตง 
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(จากตาราง 8) ขอยกเวนประการหนึ่งสําหรับกฎนี้คือ เอนไซมจะตองบงชี้ดวยชื่อประเภทวา "เอนไซม" เทานั้น 
โดยไมตองระบุชื่อของเอนไซมอยางเฉพาะเจาะจง 

ระดับสูงสุดท่ีไดรับอนุญาตสําหรับวัตถุเจือปนอาหาร 
     ระบบมาตรฐานอาหารยังกําหนดระดับสูงสุดท่ีอนุญาต (maximum permitted levels, MPL) 
สําหรับวัตถุ เจือปนอาหารบางชนิด เชน  เบนโซเอต (benzoates) ซอร เบต (sorbates) และซัลโฟน 
(sulphones) ซ่ึงถูกใชเปนสารกันบูด ระดับสูงสุดท่ีอนุญาตคือ ปริมาณสูงสุดของสารเติมแตงท่ีไดรับอนุญาตตาม
กฎหมายใหใชในผลิตภัณฑอาหาร แมเปนระดับสูงสุดท่ีสามารถใชได แตปริมาณท่ีใชจริงจะตองเปนระดับต่ําสุดท่ี
เปนไปได เพ่ือใหไดผลตามท่ีตองการในผลิตภัณฑอาหารนั้นๆ ตารางท่ี 15 ของขอกําหนดแสดงรายการของสาร
ซ่ึงสามารถเพ่ิมในอาหารและ ระดับสูงสุดท่ีอนุญาตท่ีเก่ียวของ นอกจากนี้ควรใหความสนใจเปนพิเศษสําหรับ
สารเติมแตงท่ีผานการดัดแปลงทางพันธุกรรมดวย 

VIII. สารกําจัดศัตรูพืชและสารปนเปอนอื่นๆ 

สารปนเปอนและสารพิษจากธรรมชาต ิ
   หนวยงานมาตรฐานอาหารฯ ไดกําหนดมาตรฐานสําหรับระดับการยอมรับของสารปนเปอนประเภท
โลหะบางประเภท และสารท่ีไมเปนโลหะ รวมถึงสารพิษตามธรรมชาติท่ีพบในอาหาร ขอมูลเก่ียวกับสิ่งปนเปอน
และสารพิษท่ีพบในธรรมชาติ สามารถศึกษาไดจากมาตรฐาน 1.4.1 ของระบบมาตรฐานอาหาร 

สารกําจัดศัตรูพืชตกคางและสารเคมีปนเปอน 
  ขีดจํากัดสูงสุดของสารตกคางทางการเกษตรและปศุสัตวท่ีอนุญาตใหพบในอาหารเปนท่ีรูจักกันในชื่อ 
ปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับได (Maximum Residue Limit (MRL)) ถูกกําหนดใชสําหรับประเทศ
ออสเตรเลียเทานั้น กระทรวงอุตสาหกรรมฯ มีหนาท่ีรับผิดชอบในการจัดตั้งและบังคับใชปริมาณสารตกคางสูงสุด
ท่ียอมรับได  
  ภายใตขอตกลงการยอมรับความเทาเทียม Trans-Tasman อาหารท่ีนําเขาจากประเทศออสเตรเลียไป
ยังประเทศนิวซีแลนดจะตองปฏิบัติตามขอกําหนดมาตรฐานอาหารแหงออสเตรเลียและนิวซีแลนด และตาม
ประกาศ ปริมาณสารตกคางสูงสุดท่ียอมรับไดของนิวซีแลนดสําหรับสารประกอบทางการเกษตร 

IX. ขั้นตอนการนําเขา 

  จะไมมีการอนุมัติลวงหนากอนวางตลาดสําหรับสวนประกอบหรือการติดฉลากของอาหารใดๆ ใน
ประเทศออสเตรเลีย อาหารนําเขาจะตองสอดคลองกับกฎระเบียบมาตรฐานดานอาหาร ณ จุดผานแดนเขา
ประเทศออสเตรเลีย อาหารท่ีนําเขาจะถูกสุมตรวจโดยกระทรวงเกษตรฯ อาหารท่ีมีความเสี่ยงสูงจะถูกกําหนด
ความถ่ีในการตรวจสอบท่ีมากข้ึน 
  สินคาท้ังหมดท่ีนําเขามาในประเทศออสเตรเลียจะตองผานดานศุลกากร ไมวาจะนําเขาทางอากาศ 
ทางทะเล หรือทางไปรษณีย ในขณะท่ีการนําเขาสินคาราคาต่ําโดยท่ัวไป สินคาจะถูกปลอยออกมาโดยศุลกากร
เพ่ือสงตรงไปยังผูรับสินคา 
  ผูนําเขามีหนาท่ีรับผิดชอบในการดําเนินการเพ่ือผานพิธีการศุลกากร สําหรับการสงของสินคาท่ีสูงกวา
เพดานมูลคาสินคาท่ีกําหนด (ปจจุบันกําหนดท่ี 1,000 เหรียญออสเตรเลีย) คาใชจายในการนําเขาจะข้ึนอยูกับวา
รายการนั้นเปนรายการพิธีการทางอิเล็กทรอนิกสหรือทางเอกสาร 
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  เอกสารท่ีจําเปนตองยื่นพรอมกับรายการนําเขา จะรวมถึงใบตราสงสินคา (airway bill or bill of 
lading) ใบแจงหนี้ และเอกสารอ่ืนๆ (รวมถึงรายการบรรจุภัณฑ เอกสารประกันสินคา ใบอนุญาตนําเขา 
ใบรับรองสุขอนามัยพืช 
  ผูนําเขาจะตองตรวจสอบเพ่ือใหแนใจวาสินคาท่ีนําเขาประเทศออสเตรเลียแสดงเครื่องหมายอยาง
ถูกตอง หนวยงานศุลกากรมีหนาท่ีสอดสองดูแลการติดฉลากและการอธิบายรายละเอียดสินคาท่ีไมถูกตอง 
  ข้ันตอนการนําเขาผานดานศุลกากร ข้ึนอยูกับการประเมินตนเองโดยผูนําเขา การแสดงขอมูลท่ีไม
ถูกตอง การทําใหเขาใจผิด หรือการละเวนขอมูลท่ีสงผลใหเขาใจผิด จะถือเปนความผิด ดังนั้น แมจะไมเปน
ขอบังคับ แตขอแนะนําใหผูนําเขา ใชบริการของนายหนาในการจัดการผานพิธีการศุลกากรเพ่ือทํารายการนําเขา
ศุลกากรและพิธีการศุลกากรท่ีเก่ียวของ นายหนาซ่ึงไดรับอนุญาตจากกรมศุลกากรออสเตรเลียมีความเชี่ยวชาญ
ในการนําเขาสินคา 

แผนการตรวจสอบอาหารนําเขา 
  ขอมูลตอไปนี้เก่ียวของกับขอกําหนดสําหรับอาหารท่ีนําเขาในดานสาธารณสุขและการกักกัน (เชน 
ปศุสัตวและพืช) ขอกําหนดแตละขอนั้นคอนขางแตกตางกัน ซ่ึงการนําเขาอาหารเปนความรับผิดชอบของ
กระทรวงเกษตรฯ และมีการประสานงานภายใตโครงการตรวจสอบอาหารนําเขา (Imported Food 
Inspection Scheme, IFIS) 
  อาหารท้ังหมดท่ีนําเขามาในประเทศออสเตรเลียจะตองปฏิบัติตามขอกําหนดการกักกันตามท่ีกําหนด
ไวในพระราชบัญญัติความปลอดภัยทางชีวภาพป 2558 (Biosecurity Act 2015) และพระราชบัญญัติควบคุม
อาหารนําเขาป 2535 (Imported Food Control Act 1992) และพระราชบัญญัติแกไขเพ่ิมเติมการควบคุมการ
นําเขาอาหารป 2561 (Imported Food Control Amendment Act 2018) 
  การนําเขาอาหารจะตองแจงตอกระทรวงมหาดไทยออสเตรเลีย (Australian Department of 
Home Affairs) โดยใชตารางพิกัดอากรสินคาท่ีสอดคลองกับมาตรฐานสากล กระทรวงเกษตรฯ มีการเชื่อมโยง
โดยตรงไปยังเครือขายคอมพิวเตอรของกระทรวงมหาดไทย และสามารถยับยั้งการนําเขาอาหารท่ีจําเปนจะตอง
ผานการตรวจของศุลกากร 
  ผูนําเขาอาหารกลุมเปาหมายท่ีมีความเสี่ยง ตองไปท่ีกระทรวงเกษตรฯ เพ่ือชวยในกระบวนการการ
ปลอยสินคา อาหารประเภทท่ีอยูในเกณฑความเสี่ยง เกณฑการอนุญาตใหนําเขาของสินคา ไมวาจะเปนอาหาร
หรือไม ตองไดรับการตรวจสอบโดยพิจารณาจากประวัติความสามารถในการปฏิบัติตามขอกําหนดยอนหลังของ
ผูผลิตดวย 
  กระทรวงเกษตรฯ มีเครือขายคอมพิวเตอรท่ีเชื่อมโยงผูตรวจสอบกับเขตและรัฐตางๆ ระบบเก็บบันทึก
สถานะการตรวจสอบของผูจัดหาอาหารในกลุมท่ีมีความเสี่ยงในตางประเทศท้ังหมด เครือขายนี้อนุญาตให
ผูตรวจสอบทราบวาตองมีการตรวจสอบเปนพิเศษสําหรับสินคานั้นๆ หรือไม 
  เปนความรับผิดชอบทางกฎหมายของผูนําเขาซ่ึงตองม่ันใจวาอาหารท่ีนําเขาเปนไปตามขอกําหนด
เง่ือนไขและมาตรฐานอาหาร ผูสงออกไมควรสันนิษฐานเองวาเปนเพราะผลิตภัณฑของตนไดรับการยอมรับใน
ตลาดอ่ืนๆ ดังนั้นจะไดรับการยอมรับโดยอัตโนมัติในประเทศออสเตรเลีย บอยครั้งท่ีมาตรฐานของประเทศ
ออสเตรเลียมีความแตกตางในดานตางๆ เชน คําอธิบายของผลิตภัณฑ องคประกอบ การใชวัตถุกันเสีย และการ
อนุญาตใหใชสีและสารเติมแตง 
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  ผูตรวจสอบของกระทรวงเกษตรฯ ตรวจสอบอาหารตามขอกําหนดของระบบมาตรฐานทางอาหารฯ 
โดยจะตรวจสอบอาหารท้ังหมดเพ่ือดูความสอดคลองกับขอกําหนดดานฉลาก รวมถึงตรวจสอบดวยสายตา (อาจ
รวมถึงตองเปดบรรจุภัณฑและตรวจสอบอาหารเพ่ือหาสิ่งปนเปอนและขอบกพรอง) 
  ผูตรวจสอบจะตรวจสอบใหแนใจวาฉลากเปนไปตามเง่ือนไขดังนี้ 

• เปนภาษาอังกฤษ 

• มีคําอธิบายทางการคาท่ีถูกตอง 

• มีรายละเอียดผูผลิต/ผูนําเขา 

• ไดประกาศประเทศตนกําเนิด 

• มีรหัสชุด/ล็อต 

• มีการทําเครื่องหมายวันท่ี (ในรูปแบบท่ีถูกตอง) 

• มีน้ําหนักสุทธิ เนื้อหา และ 

• มีรายละเอียดของสวนผสม (ตามความเหมาะสม) 
  กระทรวงเกษตรฯ มีกระบวนการจัดการ ซ่ึงผูนําเขาจะไดรับโอกาสตรวจสอบวาเปนไปตามขอกําหนด
การติดฉลากหรือไม และหากจําเปน ใหทําการแกไขฉลากกอนท่ีจะทําการตรวจสอบ ผูนําเขาจะตองตรวจสอบให
แนใจวาสินคาถูกปลอยจากการกักกัน กอนท่ีจะไดรับจะทําการตรวจสอบใดๆ 
  กระทรวงเกษตรฯ จะอนุญาตใหมีการแกไขแทนท่ีจะปฏิเสธการนําเขาอาหารท่ีมีขอบกพรองเล็กนอย 
จะถูกจัดการดวยความเขาใจวาผูนําเขาจะทําการเปลี่ยนแปลงท่ีจําเปนเพ่ือแกไขปญหาดังกลาว แตหากเกิด
ความผิดซํ้าๆ อาจสงผลใหมีการออกคําสั่งการควบคุมสินคาได 
  ในชวงเวลาของการตรวจสอบ ผูตรวจสอบอาจสุมตัวอยางสําหรับการวิเคราะหทางหองปฏิบัติการเพ่ือ
ตรวจสอบสถานะทางจุลชีววิทยา ระดับการตกคางของสารกําจัดศัตรูพืช การใชสารเติมแตงและสวนประกอบ
ของอาหาร 
  เปนความรับผิดชอบของผูนําเขาในการตรวจสอบเพ่ือใหแนใจวาอาหารท่ีนําเขานั้นเปนไปตาม
ขอกําหนดของระบบมาตรฐานทางอาหารฯ ซ่ึงหากผูสงออกไมแนใจวาอาหารของเขาจะสอดคลองกับกฎระเบียบ 
ควรตรวจสอบกับผูนําเขาหรือขอคําแนะนําทางกฎหมายจากท่ีปรึกษาหรือนักกฎหมายดานอาหาร การประเมิน
อาหารกอนนําเขาจะชวยลดความเสี่ยงจากความลาชาและการเสียคาใชจายเพ่ิมเติมท่ีไมจําเปน ในกรณีท่ีอาหาร
ไมเปนไปตามขอกําหนด 

 X. กฎหมายลิขสิทธิ์ และ/หรือเครื่องหมายการคา 

  กฎหมายประเทศออสเตรเลียคุมครองสิทธิบัตรเครื่องหมายการคาและลิขสิทธิ์ ประเทศออสเตรเลีย
เปนสมาชิกขององคการทรัพยสินทางปญญาโลก (World Intellectual Property Organization) อนุสัญญากรุง
ปารีสเพ่ือการคุมครองทรัพยสินทางอุตสาหกรรม (Paris Convention for the Protection of Industrial 
Property) อนุสัญญาเบิ รน เพ่ือการคุมครองงานวรรณกรรมและศิลปะ (Berne Convention for the 
Protection of Literary and Artistic Works) อนุสัญญาลิขสิทธิ์สากล (Universal Copyright Convention) 
สนธิสัญญาความรวมมือสิทธิบัตร (Patent Cooperation Treaty) ขอตกลงการยอมรับรวมระหวางทรานส - 
แทสมัน สําหรับทนายความดานสิทธิบัตร (Trans-Tasman Mutual Recognition Agreement for the 
Patent Attorney Profession) สนธิสัญญาบูดาเปสเก่ียวกับการรับรองนานาชาติวาดวยการฝากจุลินทรียเพ่ือ
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จุดประสงคในการดําเนินคดี (Budapest Treaty on the International Recognition of the Deposit of 
Microorganisms for the Purpose of Patent Procedure) ขอตกลงสตราสบูรกเก่ียวกับการจําแนกประเภท
สิทธิบัตรระหวางประเทศ (Strasbourg Agreement Concerning the International Patent Classification) 
ขอตกลงท่ีดีสําหรับการจําแนกประเภทสินคาและบริการระหวางประเทศ ของ Marks (Nice Agreement for 
the International Classification of Goods and Services for the Purposes of the Registration of 
Marks) และขอตกลงองคการการคาโลก (WTO) ดานการคาท่ีเก่ียวของกับสิทธิในทรัพยสินทางปญญา (World 
Trade Organization Agreement on Trade-Related Aspects of Intellectual Property Rights) 
  IP Australia เปนหนวยงานรัฐบาลกลางท่ีรับผิดชอบการจดทะเบียนสิทธิบัตรเครื่องหมายการคาและ
การออกแบบ IP Australia ไดรวมสํานักงานสิทธิบัตรเครื่องหมายการคาและการออกแบบ (Patent, Trade 
Mark and Designs Offices) ซ่ึงดําเนินการตามพระราชบัญญั ติสิทธิบัตรป  2533 (Patents Act 1990) 
พระราชบัญญัติเครื่องหมายการคา 2538 (Trade Marks Act 1995) พระราชบัญญัติการออกแบบป 2449 
(Designs Act 1906) และกฎระเบียบท่ีเก่ียวของรวมถึงพระราชบัญญัติคุมครองตราสัญลักษณโอลิมปกป 2530 
(Olympic Insignia Protection Act 1987) และพระราชบัญญัติสมาคมลูกเสือป 2467(Scout Association 
Act 1924) ขอมูลเพ่ิมเติม และลิงคไปยังกฎหมายมีอยูในเว็บไซต IP Australia 

สิทธิบัตร : สิทธิบัตรสามารถรองรับการประดิษฐในทุกสาขาของเทคโนโลยีและเปนระบบหลักในการปกปอง
ความเปนเจาของอุปกรณ  สาร และกระบวนการใหมหรือสรางสรรคใดๆ จะไดรับการคุมครองภายใต
พระราชบัญญัติสิทธิบัตรป 2533 สิทธิบัตรในประเทศออสเตรเลียมี 2 ประเภท : สิทธิบัตรมาตรฐานท่ีใหความ
คุมครองในระยะยาว และควบคุมสิ่งประดิษฐไดนานถึง 20 ป และสิทธิบัตรนวัตกรรมท่ีคอนขางเร็ว ซ่ึงนับเปน
ตัวเลือกการปองกันในราคาไมแพง และยาวนานสูงสุด 8 ป วิธีการทางเทคโนโลยีชีวภาพในการปรับปรุงพันธุ 
และผลิตภัณฑจากพืชและสัตวท่ีผลิตดวยเทคโนโลยีทางชีวภาพ จะไดรับการคุมครองภายใตพระราชบัญญัติ
สิทธิบัตร (S.18) 

เครื่องหมายการคา : เครื่องหมายการคาอาจไดรับการคุมครองเปนเวลา 10 ป และตออายุไดตลอด เม่ือมีการ 
รองขอโดยการลงทะเบียนภายใตพระราชบัญญัติเครื่องหมายการคาป 2538 ผูสงออกท่ีประสงคจะทําการตลาด
ผลิตภัณฑในออสเตรเลียควรพิจารณาตรวจสอบกับสํานักงานเครื่องหมายการคาท่ี IP Australia เพ่ือใหแนใจวา
เครื่องหมายหรือชื่อนั้นยังไมถูกใช 

การออกแบบ : การออกแบบใหมหรือดั้งเดิมอาจลงทะเบียนไดสูงสุด 10 ป (เพ่ิมทีละ 5 ป) การลงทะเบียนชวย
ใหเจาของมีสิทธิ์แตเพียงผูเดียวในการทํา ใช และขายการออกแบบท่ีมีการลงทะเบียนไวแลว 

ลิขสิทธิ์ : ลิขสิทธิ์ไดรับความคุมครองภายใตพระราชบัญญัติลิขสิทธิ์ 2511 กรมอัยการสูงสุดบริหารจัดการ
กฎหมายเพ่ือใหไดรับสิทธิ์  
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 1.  การตรวจสอบอาหารนาํเขาของประเทศออสเตรเลยี 

 ภายใตระบบการตรวจสอบอาหารนําเขา (Imported Food Inspection Scheme) สินคาอาหาร
นําเขาจะถูกตรวจสอบลักษณะทางกายภาพภายนอกของสินคาพรอมกับวิเคราะหฉลากท่ีติดมากับสินคา หรือ
เจาหนาท่ีท่ีดานนําเขาอาจสุมตัวอยางสินคาเพ่ือทําการวิเคราะหในหองปฏิบัติการดวย ซ่ึงตอมารัฐมนตรีหรือ    
ผูแทนท่ีไดรับมอบอํานาจจะกําหนดประเภทของสินคานําเขา ซ่ึงสามารถแยกเปน 2 กลุม ดังตอไปนี ้
 1.1 อาหารกลุมเสีย่ง (Risk/Advisory Food) 

กระทรวงเกษตร  ประมง และป าไม  (Department of Agriculture, Fisheries and 
Foresty) ทําหนาท่ีตรวจสอบและเฝาระวังคุณภาพและความปลอดภัยของสินคาเกษตรและอาหารนําเขา พรอม
ท้ังบริหารจัดการความเสี่ยงท่ีอาจจะมีข้ึน อาหารกลุมเสี่ยงจะมีความเสี่ยงสูงหรือความเสี่ยงปานกลางตอสุขภาพและ
ความปลอดภัยของประชาชน ดังนั้นสินคานําเขาจะตองถูกตรวจสอบและทดสอบตามรายการวิเคราะหท่ีกําหนด
สําหรับอาหารแตละชนิดในอัตรารอยละ 100 ของสินคาท้ังหมด ท่ีรวมถึงการตรวจสอบเชื้อจุลินทรียและสิ่ง
ปนเปอน และเม่ือพบวาสินคานําเขาเปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนดติดตอกัน 5 ล็อต อาจลดอัตราการตรวจสอบ
สินคานําเขาลงเหลือเพียงรอยละ 25 และหากพบวาสินคานําเขาเปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนดติดตอกัน 20 
ล็อต อาจลดอัตราการตรวจสอบสินคานําเขาลงเหลือเพียงรอยละ 5 ท้ังนี้ ในระหวางการตรวจวิเคราะหอาหาร
กลุมเสี่ยง สินคานําเขาจะตองถูกกักกันและไมไดรับอนุญาตใหนําไปจําหนายจนกวาจะทราบผลการวิเคราะห 
และจะไมมีการอนุญาตใหนําเขาสินคานั้นๆ หากพบวาสินคาไมเปนไปตามมาตรฐาน โดยผูผลิตจะตองดําเนินการ
ปรับปรุงสินคาใหไดมาตรฐาน มิเชนนั้นสินคาจากผูผลิตรายนั้นในล็อตตอมาจะตองถูกสงกลับหรือถูกทําลายท้ิง 

ในการตรวจสอบสินคานําเขา จะดําเนินการทุกล็อตจนกวาจะพบวามีประวัติเปนไปตาม
มาตรฐานท่ีกําหนด หากมีการตรวจพบอันตรายชนิดใหมในอาหารซ่ึงจะสงผลกระทบตอสุขอนามัยของผูบริโภค 
กระทรวงเกษตรฯ อาจเพ่ิมความถ่ีในการตรวจสอบเปนการชั่วคราว ซ่ึงจะเรียกวา “Advisory Food” ตัวอยาง
อาหารกลุมเสี่ยง ไดแก เนยแข็ง มะพราวแหง ถ่ัวและผลิตภัณฑ กาแฟความเขมขนสูง ผลิตภัณฑเนื้อ กุงตม และ
ปลาทูนา เปนตน โดยจะมีรายละเอียดกําหนดวาจะตองตรวจสอบอะไรบางในสินคาแตละชนิด เชน ตรวจสอบ
เชื้อจุลินทรียชนิด Listeria monocytogenes ในชีส อะฟลาทอกซิน ในถ่ัวและผลิตภัณฑ และฮีสตามีนในปลาทูนา
และปลาแมคเคอเรล เปนตน 

 1.2 อาหารกลุมเฝาระวัง (Surveillance Food) 
อาหารกลุมเฝาระวังจะมีความเสี่ยงต่ําตอสุขภาพและความปลอดภัยของประชาชน สินคา 

นําเขาจะตองถูกตรวจสอบและทดสอบโดยการสุมตรวจสินคานําเขาดวยระบบควบคุมคอมพิวเตอรรอยละ 5 ซ่ึง
จะประมวลผลจากขอมูลสถิติการนําเขาสินคาท่ีผานมาของผูนําเขาแตละราย ในการตรวจสอบอาหารกลุม     
เฝาระวังจะครอบคลุมการวิเคราะหสารกําจัดศัตรูพืชและสารปฏิชีวนะตกคาง การปนเปอนของเชื้อจุลินทรีย 
สารพิษท่ีเกิดข้ึนตามธรรมชาติ การปนเปอนของโลหะหนักและสารเจือปน ท้ังนี้ ในชวงการสุมตรวจและวิเคราะห
จะไมมีการกักกันสินคาอาหารกลุมเฝาระวัง โดยผูนําเขาสินคานั้นสามารถนําไปจําหนายได อยางไรก็ดีหากผล
การตรวจสอบพบวาสินคานําเขานั้นไมเปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนด จะมีการแจงไปยังหนวยงานรับผิดชอบ

รายงานสรปุการตรวจสอบอาหารนําเขาของออสเตรเลีย เดอืนมกราคม - มถินุายน 2566 
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ระดับรัฐเพ่ือใหพิจารณาเรียกคืนสินคาดังกลาวจากทองตลาด ท้ังนี้ ผูนําเขาสินคานั้นตองรับผิดชอบคาใชจาย
ท้ังหมดท่ีเกิดข้ึน 

ในกรณีท่ีการตรวจสอบพบวาอาหารนําเขาไมเปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนดหรือมีเหตุผลท่ี
เชื่อไดวาจะมีปญหา สินคานําเขานั้นจะถูกกําหนดใหเปนสินคาท่ีมีปญหา (Failing food) และอยูภายใตคําสั่งการ
เฝาระวังพิเศษ (Holding order) ซ่ึงในการตรวจสอบสินคานําเขาจากผูผลิตหรือผูนําเขารายนั้นในล็อต 
ตอมา จะตองเพ่ิมอัตราการตรวจสอบสินคานําเขาจากเดิมรอยละ 5 เปนรอยละ 100 จนกวาจะพบวาสินคานั้น
เปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนด ท้ังนี้ ในทางปฏิบัติหนวยงานนําเขาอาหารออสเตรเลีย (Imported Food 
Section) จะมีจดหมายอิเล็คทรอนิกสถึงสํานักงานท่ีปรึกษาการเกษตรตางประเทศ ประจํากรุงแคนเบอรรา 
(สปษ. แคนเบอรรา) แจงเตือนการตรวจพบสารตกคางในอาหารไทยท่ีนําเขาหรือการตรวจพบสารเคมีท่ีไมไดรับ
อนุญาตใหใชกับอาหารไทย พรอมกับขอให สปษ. แคนเบอรรา แจงบริษัทผูผลิตท่ีเก่ียวของเพ่ือใหแกไขปญหาท่ี
เกิดข้ึน นอกจากนี้สินคาชนิดเดียวกันของบริษัทผูสงออกไทยท่ีนําเขาในล็อตตอๆ มาจะถูกตรวจสอบเขมงวดใน
อัตรารอยละ 100 ท้ังนี้ คําสั่งการเฝาระวังพิเศษและการตรวจสอบท่ีเขมงวดจะมีผลบังคับใชไปจนกวาจะพบวา
ผลการตรวจสอบสินคาชนิดเดียวกันเปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนดอยางตอเนื่องกัน 5 ล็อต จากนั้นความถ่ีในการ
ตรวจสอบสินคานําเขาจะกลับมาเปนรอยละ 5 ตามเดิม พรอมกับจะมีการถอดถอนคําสั่งการเฝาระวังพิเศษ
สําหรับสินคานั้นและเผยแพรรายการถอดถอนในเว็บไซตของกระทรวงเกษตรฯ ตอไป ซ่ึงภายหลังจากท่ีไดรับการ
ถอดถอนคําสั่งการเฝาระวังพิเศษแลว ผูนําเขาสามารถนําสินคานั้นไปจําหนายไดตามปกติ 

2. ผลการตรวจสอบสินคาเกษตรและอาหารนําเขาจากประเทศไทยระหวางเดอืนมกราคม – มิถุนายน 2566 

 สํานักงานท่ีปรึกษาการเกษตรตางประเทศ ประจํากรุงแคนเบอรรา (สปษ. แคนเบอรรา) ไดรับแจงจาก 
Imported Food Section ของกระทรวงเกษตรฯ วา ในระหวางเดือนมกราคม – มิถุนายน 2566 มีสินคาอาหาร
กลุมเสี่ยงและกลุมเฝาระวังจากประเทศไทยไมผานมาตรฐาน จํานวน 9 ล็อต (ตารางท่ี 1) โดยเปนการตรวจพบ
เชื้อจุลลินทรีย สารกําจัดศัตรูพืชเกินมาตรฐานของออสเตรเลียท่ีมีการระบุคาสูงสุดท่ียอมรับได (Maximum 
Residue Limits, MRL) ของสารชนิดตางๆ ตามชนิดสินคาท่ีระบุไวเทานั้น และพบพืชตองหาม  

ตารางที่ 1 สินคาเกษตรและอาหารจากประเทศไทยที่ถูกปฏิเสธการนําเขาโดยประเทศออสเตรเลีย                                          

ระหวางเดอืนมกราคม – มิถุนายน 2566 

เดอืน สนิคา สาเหต ุ
กุมภาพันธ Baby corn 

Baby corn 
Escherichia coli  
Escherichia coli  

มีนาคม Light soy sauce 
Frozen rosella leaves 
Frozen lime leaves 

Iodine not permitted 
Carbendazim 0.14 mg/kg 
Chlorpyrifos 1.78 mg/kg 

พฤษภาคม Dried longan Carbendazim 0.11 mg/kg 

มิถุนายน Dried betel bits 
Pandan Leaves 

Baby corn 

Prohibited plant 
Cyhalothrin 0.03 mg/kg 

Escherichia coli 
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การปฏิเสธการนําเขาสินคาจากประเทศไทยในชวงเวลาเดียวกันของป 2565 พบวามีสินคาไมได
มาตรฐานจํานวน 4 รายการ (ตารางท่ี 2) ซ่ึงมีอัตราการตรวจพบตํ่ากวาในปปจจุบัน โดยในป 2565                
ตรวจพบเชื้อจุลินทรีย จํานวน 2 รายการ สารกําจัดศัตรูพืช จํานวน 1 รายการ และสารปฎิชีวนะ จํานวน               
1 รายการ ท้ังนี้ในป 2566 มีการตรวจพบเชื้อจุลินทรีย และสารกําจัดศัตรูพืช มากกวาชวงเวลาเดียวกัน          
ของปท่ีผานมา ในภาพรวมระยะเวลา 6 เดือนระหวางป 2565 และ 2566 มีการปฏิเสธสินคาเกษตรและอาหาร
นําเขาจากประเทศไทยเพ่ิมข้ึนจากจํานวน 4 รายการ เพียงจํานวน 9 รายการ ซ่ึงมีอัตราการตรวจพบเพ่ิมข้ึน ถึง
รอยละ 125 

ตารางที่ 2 การเปรยีบเทยีบอตัราการปฏเิสธสนิคาเกษตรและอาหารนาํเขาจากประเทศไทยโดยออสเตรเลีย  

ระหวางเดอืนมกราคม – มถินุายน 2565 และ 2566 

สาเหตขุองการปฏเิสธสนิคา 
มกราคม – มถินุายน 2565 มกราคม – มถินุายน 2566 

รายการ ปญหาทีพ่บ รายการ ปญหาทีพ่บ 
1.  เช้ือจุลินทรยี 2 Salmonella  

Escherichia coli 
3 Escherichia coli 

2. สารเคมี สารปนเปอน 
และสารพิษ 

- - - - 

3. สารกําจัดศัตรูพืช 1 Carbendazim 4 Carbendazim  
Chlorpyrifos  
Cyhalothrin  

4. สารปฎิชีวนะ 1 Ciprofloxacin  - - 
5. สารท่ีไมอนุญาตใหใช - - 1 Iodine 
6. พืชตองหาม - - 1 Dried betel bits 

 
รวมทัง้หมด 4 9 

3. สินคาเกษตรและอาหารจากตางประเทศที่ถูกปฏิเสธการนําเขาระหวางเดือนมกราคม – มิถุนายน 2566 

กระทรวงเกษตรฯ เผยแพรขอมูลสินคาเกษตรและอาหารนําเขาท่ีถูกปฏิเสธในระหวางเดือน

มกราคม – มิถุนายน 2566 ในเว็บไซต Failing Food Report โดยพบวามีการปฏิเสธสินคาท้ังสิ้น 132 รายการ 

ซ่ึงแบงเปนสินคาอาหารกลุมเสี่ยงจํานวน 71 รายการ และอาหารกลุมเฝาระวัง จํานวน 61 รายการ โดยมีการ

ปฏิเสธสินคาจากอินเดียมากท่ีสุด จํานวน 35 รายการ ลําดับตอมาไดแก จีน และเวียดนาม จํานวน 19 และ 13 

รายการ ตามลําดับ (ตารางท่ี 3 ) 
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ตารางที่ 3 จํานวนสินคาเกษตรและอาหารจากตางประเทศที่ถูกปฏิเสธการนําเขาโดยประเทศออสเตรเลีย         

ระหวางเดอืนมกราคม – มิถุนายน 2566  

ประเทศ 
จาํนวนสนิคา 

รวม 
อาหารกลุมเสีย่ง อาหารกลุมเฝาระวงั 

1. China 10 9 19 

2. Fiji 0 1 1 

3. France 0 0 0 

4. Ghana 2 1 3 

5. Greece 0 1 1 

6. India 22 13 35 

7. Indonesia 0 2 2 

8. Iran 0 2 2 

9. Italy 2 0 2 

10. Japan 0 1 1 

11. Latvia 1 0 1 

12. Malaysia 0 1 1 

13. Mexico 1 0 1 

14. Myanmar 3 1 4 

15. Nigeria 2 0 2 

16. Philippines 2 3 5 

17. Republic of Korea 4 0 4 

18. Republic of Tanzania 1 0 1 

19. Saudi Arabia 0 1 1 

20. South Africa 0 3 3 

21. Spain 1 0 1 

22. Sri Lanka 8 0 8 

23. Sweden 1 0 1 

24. Taiwan 0 1 1 

25. Thailand 1 8 9 

26. Tonga 7 0 7 

27. USA 0 3 3 

28. Vietnam 3 10 13 

รวมทัง้หมด 71 61 132 
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สาเหตุของการปฏิเสธสินคา ลําดับแรกมาจากการตรวจพบสารเคมี สารพิษ และสารปนเปอน ในสินคา

ประเภทถ่ัว (พบ Aflatoxin)  และผลิตภัณฑสัตวน้ํา (พบ Histamine) ลําดับท่ีสองไดแก การตรวจพบ สารกําจัด

ศัตรูพืชตกคางในสินคาผักผลไม (พบสาร Carbendazim และ Chlorpyrifos มากท่ีสุด)  ลําดับท่ีสามไดแก   

การตรวจพบเชื้อจุลินทรียในสินคาประเภทของแหง เชน พริกปน (พบเชื้อ Salmonella มากท่ีสุด) ท้ังนี้ ยังคงมี

การตรวจพบสารท่ีไมอนุญาตใหใช การนําเขาพืชตองหาม (Betel nut, Giant taro)  และสินคาท่ีไมเหมาะสมแก

การบริโภค เชน พบแมลงในบรรจุภัณฑ และการตรวจพบสารปฎิชีวนะในผลิตภัณฑอาหารทะเล (พบสาร 

Ciprofloxacin มากท่ีสุด)  (ตารางท่ี 4) 

ตารางที่  4 สาเหตุของการปฏิ เสธสินค า เกษตรและอาหารนํ า เข า โดยประเทศออส เตร เลี ย                                

ระหวางเดอืนมกราคม – มิถุนายน 2566 

สาเหตขุองการปฎเิสธสนิคา 
จาํนวนสนิคา (รายการ) 

สนิคาทีพ่บปญหา 
ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. 

1. เชือ้จลุนิทรยี 2 3 4 4 3 4   

Bacillus cereus 1 0 0 0 0 0 Soya bean curd 

Escherichia coli 0 2 0 0 0 1 Baby corn 

Listeria monocytogenes 0 1 0 0 2 0 
Cooked prawns, Frozen smoked salmon, 
Salmon jerky,  

Mould 0 0 0 0 0 0   

Salmonella 1 0 4 4 1 3 Chilli powder, Frozen sliced coconut 

Vibrio cholerae 0 0 0 0 0 0   

2. สารเคม ีสารปนเปอน 
สารพษิ 

5 8 8 10 5 6   

Alfatoxin 2 4 5 6 1 3 

Peanut ball, Peanut chikki, Pistachio, 
Peanut bar, Peanut butter, Peanut cake, 
Roasted peanut, Confectionary, Boiled 
peanut, Hot Kebab powder 

Histamine 3 2 2 2 3 3 
Dried herring, Anchovies fillet, Dried fish, 
Frozen saurym, Fish ambulthiyal, Preserve 
mackerel, Dried fish 

Hydrocyanic acid 0 0 0 1 1 0 Spicy tapioca chips, Cassava chips 

Cronobacter 0 0 0 0 0 0   

Iodine 0 2 1 1 0 0 Kelp, Dried seaweed, Light soy sauce 

3. สารกาํจดัศตัรพูชื 4 4 7 2 5 9   

Acephate 1  0 1 0  0  0  Green sultanas, Long Bean 

Carbendazim 0   0 2  0 2 1 
Frozen rosella leaves, Indian raisins, Frozen 
whole durian, Dried longan, Golden raisins 
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สาเหตขุองการปฎเิสธสนิคา 
จาํนวนสนิคา (รายการ) 

สนิคาทีพ่บปญหา 
ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. 

Chlorpyrifos  0 3 1 1  0 1 
Frozen chopped spinach, Spinach, Frozen 
lime leaves, Toor dal, Melon seed powder 

Cyhalothrin 1  0 0  0  1 3 
Fresh onion flower, Mangoes, Dates, 
Pandan leaves 

Cypermethrin 0  0   0  0  0 1 Freeze dried blueberries 

Difenoconazole 1 0   0  0  0 1 Fresh snow pea, Frozen persimmon 

Dimethoate 0   0  0 0  1 0  Freeze dried strawberries 

Iprodine 0   0 1  0  0  0 Dried monkfruit 

Paclobutrazol 0   0 0   0 0  1 Taro balls 

Permethrin  0  0 1  0 0   0 Red dragon fruit 

Procymidone  0 1 0   0  0  0 Frozen whole straberries 

Propargite  0 0  1 1  0 0  Jojoba Jojobe fruit, Dried dates 

2- Phenylphenol 1 0  0  0   0 0  Cambodge fruit 

Pyraclostrobin  0  0 0   0 1  0 Dragon fruit 

Tebufenozide  0  0 0   0 0  1 Black goji berries 

4. สารปฏชิวีนะ 1 0 2 1 0 3   

Ciprofloxacin 1 0 0 1 0 1 
Gutted headless walking fish, Prawn meat, 
Frozen yellow catfish 

Enrofloxacin 0 0 1 0 0 1 Frozen basa steak 

Nitrofurans 0 0 1 0 0 1 Frozen minced crab 

5. สารที่ไมอนญุาตใหใช 2 3 4 1 2 4   

Additive Erythrosine (E 
127) 

0  3 2 0  1  0 
Red wine garlic sprinkle, Cady, Chocolate 
filles snack, Salted shrimp fry 

Additive Sodium benzoate 
(E211) 

 0  0 1 0  0  0  Black peper flavour 

Caffeine  0 0   0 0   0 1 Energy drink 

Niacin  0  0 1 1 0  0  Cocoa powder, Boost beverage 

Pantothenic acid 1 0   0  0 0  1 
Chicken flavoured noodle snack, Instant 
noodle 

Vitamin B 5 1  0  0  0 0  0  Chicken nugget made from pants 

Vitamin B12  0 0  0  0  1  0 Cereal 

Vitamin B 3  0  0  0 0  0  1 Mixed fruit jam 

Vitamin K  0  0  0  0  0 1 Formulated sport food 

6. อืน่ๆ 5 3 3 2 1 2   
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สาเหตขุองการปฎเิสธสนิคา 
จาํนวนสนิคา (รายการ) 

สนิคาทีพ่บปญหา 
ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. 

Prohibited plant 3 2 3 0 0 2 Giant taro, Betel nut 

Artificial honey 0 0 0 1 0 0 Reducing sugar honey 

Non Compliant 1 0 0 1 0 0 Dried oysters, No certificate 

Visual  
(Not fit for human 
consumption) 

1 1 0 0 1 0 
Smoked dried fish (Infested with flies), 
Taiwan fine rice (Discoulouration), 
Preservve cabbage (damaged packaging) 

รวม 19 21 28 20 16 28   

เม่ือเปรียบเทียบอัตราการปฏิเสธสินคาเกษตรและอาหารนําเขาในชวงเวลาเดียวกัน ระหวางป 2565 
และ 2566 พบวามีอัตราการปฏิเสธสินคาลดลงจํานวน  13 รายการ โดยในป 2565 มีการปฏิเสธสินคาจากอินเดีย
มากท่ีสุด รองลงมาไดแก จีน และเวียดนาม จํานวน 35, 19 และ 13 รายการ ตามลําดับ ท้ังนี้ อัตราการปฏิเสธ
สินคาจากไทยเพ่ิมข้ึนจากจํานวน 4 รายการ ในป 2565 เปนจํานวน 9 รายการ ในป 2566 (ตารางท่ี 5) 

ตารางที่ 5 การเปรียบเทียบอัตราการปฏิเสธสินคาเกษตรและอาหารนําเขาโดยประเทศออสเตรเลีย                            

ระหวางเดอืนมกราคม – มิถุนายน 2566 

ประเทศ 
จาํนวนสนิคา (รายการ) 

มกราคม – มถินุายน 
2565 

มกราคม – มถินุายน 
2566 

1. Bangladesh 1 0 

2. Brazil 2 0 

3. China 23 19 

4. Fiji 1 1 

5. France 0 0 

6. Ghana 0 3 

7. Germany 1 0 

8. Greece 0 1 

9. India 36 35 

10. Indonesia 5 2 

11. Iran 4 2 

12. Italy 2 2 

13. Japan 6 1 

14. Jordan 1 0 

15. Kuwait 0 0 

16. Latvia 1 1 

17. Lebanon 3 0 
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ประเทศ 
จาํนวนสนิคา (รายการ) 

มกราคม – มถินุายน 
2565 

มกราคม – มถินุายน 
2566 

18. Malaysia 4 1 

19. Mexico 1 1 

20. Myanmar 2 4 

21. Nepal 1 0 

22. Nigeria 2 2 

23. Philippines 4 5 

24. Republic of Korea 5 4 

25. Republic of Tanzania 0 1 

26. Samoa 1 0 

27. Saudi Arabia 0 1 

28. South Africa 0 3 

29. Spain 0 1 

30. Sri Lanka 14 8 

31. Sweden 0 1 

32. Taiwan 3 1 

33. Thailand 4 9 

34. Tongo 0 7 

35. USA 1 3 

36. Vietnam 17 13 

รวมทัง้หมด 145 132 

เม่ือเปรียบเทียบสาเหตุของการปฏิเสธสินคาในชวงเดียวกันระหวางเดือนมกราคม – มิถุนายน ของป 2565 

และป 2566 มีการตรวจพบสารสารเคมี สารปนเปอน สารพิษ  ลดลงจาก 52 รายการ เปนจํานวน 42 รายการ 

ลําดับตอมาไดแก การตรวจพบสารกําจัดศัตรูพืชตกคาง เพ่ิมข้ึนจากจํานวน 23 รายการ เปนจํานวน 31 รายการ 

โดยมีการตรวจพบสารปฎิชีวนะ และสารท่ีไมอนุญาตใช ลดลงจากจํานวน 18 รายการ เปนจํานวน 7 รายการ 

และจากจํานวน 18 รายการ เปนจํานวน 16 รายการ ตามลําดับ ท้ังนี้ในป 2566 มีการตรวจพบเชื้อจุลินทรีย 

เพ่ิมมากข้ึนจากจํานวน 17 รายการ เปนจํานวน 20 รายการ (ตารางท่ี 6) 
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ตารางที่  6 การเปรียบเทียบสาเหตุของการปฏิเสธสินคาเกษตรและอาหารนําเขาโดยประเทศออสเตรเลีย                    

ระหวางเดอืนมกราคม – มิถุนายน 2565 และ 2566 

สาเหตขุองการปฏิเสธสนิคา 
จาํนวนสนิคา (รายการ) 

มกราคม – มถิุนายน 
2565 

มกราคม – มถิุนายน 
2566 

1. เช้ือจุลินทรีย 17 20 

2. สารเคม ีสารปนเปอน สารพิษ 52 42 

3. สารกําจัดศัตรูพืชตกคาง 23 31 

4. สารปฏิชีวนะ 18 7 

5. สารท่ีไมอนุญาตใหใช 18 16 

6. โลหะหนัก 2 0 

7. สารกอภูมิแพ (Allergens) 1 0 

8. อ่ืนๆ  14 16 

รวม 145 132 
 

 
 
 
 
 
๑. สงเสริมความรวมมอืดานการเกษตรตางประเทศ 
 ๑.๑ การประชุมคณะผูเชี่ยวชาญดานมาตรการสุขอนามัยและสุขอนามัยพืชและมาตรฐานอาหาร
ระหว างไทย – ออสเตรเลี ย  ครั้ ง ท่ี  ๑๙  (The 19th Meeting of the Expert Group on Sanitary and 
Phytosanitary Measures and Food Standards (SPS Expert Group) between Thailand – Australia) 
ภายใตพันธกรณีความตกลงการคาเสรีไทย – ออสเตรเลีย (TAFTA) 
  เม่ือวันท่ี  ๖ กันยายน ๒๕๖๖  สํานักงานท่ีปรึกษาการเกษตรตางประเทศ ประจํากรุง
แคนเบอรรา (สปษ. แคนเบอรรา) ไดเขารวมการประชุมคณะผูเชี่ยวชาญดานมาตรการสุขอนามัยและสุขอนามัย
พืชและมาตรฐานอาหารระหว างไทย  – ออสเตรเลี ย        
(SPS Expert Group) ครั้งท่ี ๑๙ ภายใตพันธกรณีความตกลง
การคาเสรีไทย – ออสเตรเลีย ผานระบบการประชุมทางไกล 
(Video Conference: VC) โดย มีน าย พิ ศาล  พ งศาพิ ชณ 
เลขาธิการสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร (มก
อช.) เปนหัวหนาคณะผูแทนไทย ประชุมหารือรวมกับ Mr. 
Matthew Koval, First Assistant Secretary, ห น ว ย งาน 
Trade and International Division ก ร ะ ท ร ว ง เก ษ ต ร 
ประมง และปาไม เครือรัฐออสเตรเลีย หัวหนาคณะผูแทน

ผลการดาํเนนิงานทีส่าํคญัประจาํปงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๖ 

สํานกังานทีป่รึกษาการเกษตรตางประเทศ ประจาํกรุงแคนเบอรรา 
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ออสเตรเลีย ท่ีประชุมไดแสดงความยินดีในความสําเร็จของการเปดตลาดสินคาเปดปรุงสุกจากไทยและอะโวกาโด
พันธุแฮสจากออสเตรเลีย ซ่ึงประสบความสําเร็จในเวลาใกลเคียงกัน โดยไทยเริ่มสงออกเปดปรุงสุกไปยัง
ออสเตรเลียตั้งแตเดือนมิถุนายน ๒๕๖๖ ในขณะท่ีออสเตรเลียเริ่มสงออกอะโวกาโดมายังไทยเม่ือวันท่ี ๑ 
กันยายน ๒๕๖๖ ท้ังสองฝายเห็นพองตองกันวาความสําเร็จครั้งนี้เปนผลมาจากการดําเนินงานท่ีใกลชิดระหวาง
หนวยงานท่ีเก่ียวของของไทยและออสเตรเลีย และกลไกกลไกท่ีมีประสิทธิภาพของกรอบการประชุม SPS 
Expert Group ในการอํานวยความสะดวกทางการคาและเปนเวทีในการหารือเพ่ือผลักดันความกาวหนาการ
ดําเนินงานในประเด็นท่ีแตละฝายใหความสําคัญ นอกจากนี้ ยังไดมีการหารือเพ่ือแกไขปญหาดานมาตรการ
สุขอนามัยและสุขอนามัยพืช เพ่ือลดอุปสรรคและอํานวยความสะดวกทางการคา รวมท้ังหารือโครงการความ
รวมมือเพ่ือเสริมสรางศักยภาพและความปลอดภัยการสงออกสินคาเกษตรและอาหารของไทย ท้ังสองฝายยังได
แจงเก่ียวกับกฎหมายและมาตรการสําหรับสินคาเกษตรและอาหารท่ีมีการสงออก – นําเขา ท่ีเปนปจจุบัน โดย
การประชุมครั้งนี้มีผูแทนจาก กรมปศุสัตว กรมวิชาการเกษตร กรมประมง สํานักการเกษตรตางประเทศ และ
สํานักงานท่ีปรึกษาการเกษตรตางประเทศ ประจํากรุงแคนเบอรรา สํานักงานปลัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ 
เขารวมประชุมดวย 
 ๑.๒ การประชุมคณะทํางานรวมดานการเกษตร ไทย – ออสเตรเลีย ครั้งท่ี ๒๓ (23rd Meeting of 
the Thailand – Australia Joint Working Group on Agriculture)  
 เม่ือวันท่ี ๗ กันยายน ๒๕๖๖ สปษ. แคนเบอรรา ไดเขารวมการประชุมคณะทํางานรวมดาน
การเกษตร ไทย – ออสเตรเลีย ครั้งท่ี ๒๓ ผานระบบประชุมทางไกล (Video Conference: VC)  โดยมีนาย
เศรษฐเกียรติ กระจางวงษ รองปลัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ เปนหัวหนาคณะผูแทนไทย ประชุมหารือ

รวมกับ Mr. Matthew Koval, First Assistant Secretary, 
หนวยงาน Trade and International Division กระทรวง
เกษตร ประมง และปาไม เครือรัฐออสเตรเลีย หัวหนาคณะ
ผูแทนออสเตรเลีย เพ่ือติดตามประเด็นจากผลการประชุม
คณะทํางานรวมดานการเกษตร ออสเตรเลีย – ไทย ครั้งท่ี 
๒๒ พรอมท้ังแลกเปลี่ยนนโยบายดานการเกษตรท่ีท้ังสอง
ประเทศใหความสําคัญ นอกจากนี้ ท้ังสองฝายยังไดสงเสริม
ความรวมมือทางวิชาการดานการเกษตรท่ีท้ังสองประเทศมี
ความสนใจรวมกันอีกดวย  

๒. สงเสริมศักยภาพและผลกัดนัสนิคาเกษตรไทย 
  ๒.๑ การเขารวมงาน Thailand Festival 2023 ณ นครแอดิเลด รัฐเซาทออสเตรเลีย 
   เม่ือวันท่ี  ๒๕ มีนาคม ๒๕๖๖ สปษ. แคนเบอรรา    
เขารวมงาน Thai Festival 2023 ณ Kings Reserve, Torrensville นครแอดิเลด 
รัฐเซาทออสเตรเลีย ซ่ึงจัดข้ึนเปนครั้งท่ี ๕ โดยสมาคมคนไทย-ออสเตรเลียแหงรัฐ
เซาทออสเตรเลีย โดย สปษ. แคนเบอรรรา ไดจัดคูหาประชาสัมพันธสินคาเกษตร
และอาหารไทยท่ีนําเขามาจําหนายในออสเตรเลีย ไดแก ทุเรียน สับปะรด และสม
โอพันธุทับทิมสยาม ตลอดจนทุเรียนทอดและขนมเปยะไสไขเค็ม ซ่ึงไดรับความ
สนใจจากผูรวมงานเปนจํานวนมากท้ังชาวไทยและชาวออสเตรเลีย โดยเฉพาะอยาง
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ยิ่งสมโอพันธุทับทิมสยาม ทําใหมีชาวออสเตรเลียหลายรายไดมีโอกาสรับประทานสมโอพันธุทับทิมสยามเปนครั้ง
แรกภายในคูหาของ สปษ. แคนเบอรรา โดยตลอดท้ังวันมีผูเขารวมงานกวา ๙,๐๐๐ คน และมีการออกราน
จําหนายอาหารและสินคาไทยรวมท้ังสิ้นกวา ๔๐ รานคา 

  ๒.๒ การเขารวมงาน Amazing Thailand Fest 2023 ณ นครซิดนีย รัฐนิวเซาทเวลส 
 เม่ือวันท่ี ๑๙ – ๒๐ สิงหาคม ๒๕๖๖  สปษ. แคนเบอรรา เขารวมงาน Amazing Thailand 
Fest 2023 ซ่ึงการทองเท่ียวแหงประเทศไทย (ททท.) สํานักงานซิดนีย สํานักงานท่ีปรึกษาการเกษตร
ตางประเทศ ประจํากรุงแคนเบอรรา (สปษ. แคนเบอรรา) สถานกงสุลใหญ ณ นครซิดนีย สํานักงานสงเสริม
การคาในตางประเทศ ณ นครซิดนีย และสํานักงานเศรฐกิจการลงทุน ณ นครซิดนีย รวมกันจัดข้ึน ณ Southern 
Forecourt, Overseas Passenger Terminal, Circular Quay West โดย สปษ. แคนเบอรรา ไดจัดคูหา
ประชาสัมพันธผลิตภัณฑเปดปรุงสุกท่ีเพ่ิงนําเขามาจําหนายในออสเตรเลียเปนครั้งแรก ภายหลังจากท่ีประเทศ
ไทยประสบความสําเร็จในการเจรจาเปดตลาดสินคาเปดปรุงสุกกับประเทศออสเตรเลีย ซ่ึงไดรับความสนใจจาก
ผูรวมงานเปนจํานวนมากท้ังชาวไทยและชาวออสเตรเลีย โดยผูเขารวมชมงานท่ีไดมีโอกาสลิ้มลองรสชาติ
ผลิตภัณฑเปดปรุงสุกของไทยเปนครั้งแรกตางติดใจในรสชาติและคุณภาพเปดปรุงสุกของไทยและใหการตอบรับ
เปนอยางดี นอกจากนี้ เจาของรานอาหารไทยหลายรายไดทําการสั่งซ้ือผลิตภัณฑเปดปรุงสุกของไทยและนําไปใช
ประกอบอาหารในรานคาของตน การประชาสัมพันธผลิตภัณฑเปดปรุงสุกไทยในครั้งนี้ไดรับการตอบรบัเปนอยาง
ดียิ่ง การจัดงานท้ังสองวันไดรับการตอบรับเปนอยางดีจากชาวออสเตรเลียและคนไทยในออสเตรเลีย โดยมี
ผูเขารวมงานประมาณ ๕๐,๐๐๐ คน 
 
 


